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2024.03.16., Az elsé napunk egy hosszu utazassal indult. Az Ut hossza korilbelil 15
szombat 6ra volt, de karpétolt minket a jokedv és a j6 tarsasag. Atszeltiik

Szlovéniat és Eszak-Olaszorszagot. Az esti 6rakban érkeztiink meg a
szallasunkra.

Szieszta utan az egyik kozeli étterembe vettiik az iranyt, ahol jobbnal-
jobb ételek vartak minket. A kiadds vacsora utan visszamentlink a
hotelbe, ahol kipihentiik az Ut faradalmait.
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2024.03.17., A reggelinket a hotelben fogyasztottuk. Hatalmas svédasztal temérdek
vasarnap finomsaggal, mint példaul sitemények, joghurtok, lidit6k, szendvicsek,

tojasrantotta, felvagottak, sajtok, pékaruk, gyliimolcsok, zoldségek.

Az étkezés utan tanaraink elkisértek minket a munkahelylinkre, ahol
mar kezdhettlink is. Az ott dolgozdk rendkiviil kedvesek és segitGkészek
voltak. El&szor korbe vezettek minket a cukraszdaban. Itt ismertették
vellink az ottani szabalyokat. Részt vettlink egy tliz- és balesetvédelmi
oktatdson. Ezen kiviil elmagyardztadk a higiénia évintézkedéseket.
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2024.03.18., A harmadik napon mdr 6nalldan kozelitettik meg a munkahelylinket. A helyi
hétfs buszjaratokkal jutottam el Gti célomhoz.

Ezen a napon nehezebb feladatokat kaptam. Ennek ellenére helyt
alltam és precizen végeztem munkamat. Marcipan lapra nyomtatott
képeket szaggattam ki. Ezeket sliteményekre helyeztem. A két elemet
mézzel tapasztottam 0Ossze, majd a kezem segitségével kicsit
O0sszenyomtam. Vigyaznom kellett, hogy ne nyomkodjam tul sokszor,
hiszen a marcipan kénnyen megolvad és tonkremegy. A nap végén
vajastésztat gyurtam. Kinyljtottam a sodréfaval, majd beraktam a
nyujtégépbe, és kekszeket készitettem belble.

Miutdn mindennel kész voltam, elpakoltam, dsszetakaritottam.

mi tortént aznap.
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2024.03.19,, A negyedik napon mar komolyabb feladatokat tliztek ki. Eldszor
kedd stiteményeket csomagoltam el disztasakokba. Ezeket szalaggal atkotve
diszitettem. Ezen kiviil ostyalapokbol vagtam ki mesefigurdkat. A
nagyobb figurdkat olloval vagtam ki. A kisebbeket kicsi szikével.
Rendkiviil finom mozgast igényelt a vagas, mert az ostya nagyon puha
¢s vékony volt. Ezekkel a figurakkal vajas kekszeket dekoraltam.

A munka végeztével elmentiink kdzdsen vacsorazni, majd meetinget
tartott este a csapat, ahol megbeszéltik az aznapi élményeinket,
tapasztalatainkat.
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2024.03.20., Az 6t6dik napon meringet készitettem. A mering egy tojasfehérjébdl és
szerda cukorbdl  késziilt sutemény. Ennek ellenére haszndlhatjuk

diszit6elemként is. Kis lapocskakra nyomogattam tobbféle format egy
nyomodzsak segitségével. Ezt kovetéen megmaradt piskotalapok
szélébdl készitettem, ugynevezett cake pops-okat. Ez nem mas, mint
elmorzsolt piskdta és csokolddé massza. A csokoladé lehet
fehércsokoladé is. A két Osszetev6t Osszegyurtam. Gombdcokat
készitettem bel6le és rahuztam egy hurkapalcara. A végén olvasztott
csokoldadéba martottam.

A feladataim befejezése utan rendet raktam.

A szdllodaba visszaérve elmentilink vacsorazni, majd megtartottuk a
szokasos megbeszélésiinket.
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2024.03.21,, A hatodik napon fondantot szineztem.

csutortok A fondant cukorbdl, vizbél, zselatinbdl, ndvényi olajbdl vagy zsiradékbol
és glicerinbdl késziil. El&szor a mikrohullamud sutébe tettem, majd
Osszegyurtam a kivant szinekkel. Hengergépben kinyujtottam. Ezutan
négyzet alaku formdkat szaggattam belSle egy szaggatd segitségével.
Egy hungarocell kockat beboritottam vele és elsimitottam, hogy a
hungarocell ne latszddjon alatta. Ezekbdl a kockakbdl jatékkockakat
csinaltam, amit egy szlletésnapi tortara felhelyeztem.
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2024.03.22,,
péntek

A hetedik napon is Uj dolgot csindltam. Megtanitottdk a csokoladé
bonbonok alapjait.

El6szor tejcsokoladét olvasztottam g6z felett. Az olvasztott csokoladét
formakba ontottem. Betettem a sokkoldba, hogy minél hamarabb
megdermedjen. A megdermedt csokoladé kockdkat beletettem egy
nagyobb formaba. Ismét csokoldadét olvasztottam ugyanazzal az
eljarassal. Annyi kilonbséggel, hogy ez mar fehércsokolddé volt. A
nagyobb formdkba helyeztem a tejcsokoladés kockakat, majd
raontottotem a fehércsokolddét. Gyorsan visszatettem a sokkoldba és
vartam, mig k6keményre nem dermed. Miutdan lehdlt, aprécska muffin
papirokba helyeztem az édességeket.
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2024.03.23,,
szombat

Mivel a szombat pihenénap nekiink, elhataroztuk, hogy teszlink egy
nagy kiranduldst. Megreggeliztiink k6zésen, majd felszalltunk az 52-es
buszra, ami elvitt minket a végallomasra, majd rovid séta utan elértiik
a vonatdllomast. Jegy automatabol megvettilk a jegyeket, és
megkezd&dott az utazasunk.

A vonatrdl gyonyorl szép hazakat lattunk. Leszallas utan egy hosszu
[épcsén lesétdltunk. A lépcsGsor aljan szerencsénk volt 1atni egy
szobrot, ami két kezet dbrazolt. Ismét séta kovetkezett, és elértiik uti
célunkat, a Comodi-tavat. Hatalmas volt és kdprazatos, a to tlikre
égszinkékben pompdazott. Rengeteg kacsa és hattyl Uszott a toé
felszinén. Ezt kovet6en sikléval felmentem egy magaslatra, ahol még
szebbnek tlnt a taj.

Délutdnig tartott a kirandulasunk. A hazautat szintén vonattal tettik
meg.
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2024.03.24., A kilencedik napon ismét kirandultunk. El6sz6r megnéztiik a Bosco
vasarnap Verticale-t, ami magyarra forditva annyit jelent, hogy Fligg6leges Erdé.

A latvany lélegzeteldllitd volt. A rengeteg fa, bokor és virag olyan hatast
kolcsonzott, mintha tényleg egy erd6 lenne. A hatalmas épiletek
kozott rengeteg szobor taldalhaté meg, amik szintugy elragaddak.

A hosszas gyonyorkédés utdan a DOmhoz vettiik az irdnyt. A DOm
minden képzeletem feliilmulta. El6ben sokkal szebb, mint a képeken.
Szerencsénkre betekintést nyertiink a Dém belsejébe. Gyonyor(
rézsaablakok szines fényében pompdzott az oltar és a hatalmas
oszlopok. A Dom teraszara is felmentiink egy hosszu kanyargos |épcsén.
A latvany leirhatatlan volt. A Dém [abdndl a varos fekidt, a tdvolban
pedig a hdsapkds hegyek magasodtak. A Dém tetején tavcsovek
segitségével tisztabban lathattam a hegyek ormat.

A DAm latogatasa utdn kaptunk egy kis szabadid6t. Megnéztiik a kozeli
boltokat, és csindltunk még egy par utolsé képet. A hosszu nap utdn a
4-es villamossal visszamentiink a hotelbe.

K6zosen elmentiink vacsordzni, majd a meeting utdn kipihentiik a nap
faradalmait.
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2024.03.25,, A tizedik napomon visszamentem dolgozni. A napom nagyrészt
hétfé csomagoldsbol és valogatasbol allt. Pillecukrot csomagoltam miianyag

zacskoékba. Sarga szalaggal diszitettem. Ezen kivil szivészalakat
szortiroztam. Két szempont szerint végeztem a vdlogatast. Az egyik
dobozba a fényes, arany és eziist szivdszalakat tettem. A masikba pedig
a szines és mintas szivészalak kertltek. A munkaid6m végén csokoladé
bonbonokat diszitettem. El6szor kivagtam a diszit6 formakat, ezt
kovet6en ehet6 ragaszto segitségével felragasztottam a bonbonokra.

A munka végeztével elmentiink a csapattal kirandulni. Felszalltunk a 4-
es villamosra, majd leszalltunk és metréval folytattuk az utunkat.
Mihelyst kiértlink a metrdbdl, darusok tomkelege fogadott minket. Egy
két bodéndl megalltunk és szétnéztiink. Rovid séta utdn elértik ati
célunkat, a Naviglio Grande-t. Ugy is nevezik, hogy Milané Velencéje.
A kornyezet nagyon szép volt. Mds- és masféle kavézé és étterem
feklidt a csatorna két oldalan. Végigsétaltunk a hidakon, majd hazafelé
vettlik az irdnyt.

K6z6sen megvacsordztunk, majd egy meeting utan kipihentik a nap
faradalmait.
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2024.03.26., A tizenegyedik napon ganache-t készitettem. Kétféle ganache késziilt.
kedd Mogyords és citromos lett az elkészilt krém.

ElGszor fehércsokoladét olvasztottam. Egy fazékba glukdz szirupot,
mogyord pasztat, cukrot és tejszint raktam. Tlzhelyen addig
melegitettem, amig az 6sszes hozzdvald el nem olvadt. Levettem a
tlizhelyrél, majd a fehércsokolddéhoz ontottem. Addig kevergettem,
amig egy s(irG allagu krémmé nem valt. Nyomdzsakba téltottem, majd
félretettem pihenni.

Megcsinaltam a masodik ganache-t is. Az eljaras ugyanaz volt, annyi
kiilonbséggel, hogy ebbe mogyord paszta helyett mar citromhéj volt.
Ameddig a krémek hiiltek, addig piskotat morzsoltam egy nagy talba. A
piskdtahoz 6ntdttem a mogyords ganache-t. Osszegylrtam és kis, 25
grammos golyékat formaztam bel6le. Miutdn megcsinaltam az 6sszes
golydt, betettem a hiitGbe.

A nap végén kozosen megvacsoraztunk, majd egy meeting utan
kipihentlik a nap faradalmait.
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2024.03.27., A tizenkettedik napomon sajttortdkat csindltam bef6tteslivegekbe.
szerda Els6ként elmorzsoltam a kekszet el6sz6r egy dardloval, aztan a

kezemmel. Alaposan atvizsgdltam, hogy ne legyenek benne nagyobb
darabok. Vajat olvasztottam és Osszekevertem a keksszel, ez lett az
alapja a tortanak. A krémet sajtkrémbdl, tejszinhabbdl, natar
joghurtbdl és porcukorbdl készitettem. Az 6sszes hozzavalét egy Ustbe
tettem, majd alaposan eldolgoztattam egy keverGgéppel.

A krémet keményre vertem, majd nyomodzsakba toltottem. A
megtisztitott befSttes Uvegekbe beleraktam a kekszet, majd
lenyomkodtam. Ezt kévet6en belenyomtam a krémet és betettem a
sokkoldba. Osszesen 161 darab beféttesiiveget toltdttem meg. Amig a
krém hiilt, addig elkészitettem a torta tetejét. A teteje mangé pirébdl,
kristalycukorbdl és zselatin lapokbdl allt. A tlzhelyen a cukrot és a pirét
felolvasztottam, majd beletettem a zselatin lapokat és hagytam, hogy
egy kicsit hiljon. Kivettem a félkész tortakat a sokkolébdl. A mangods
masszat egy alul zarhato tolcsérbe ontottem. Mindegyik torta tetejére
ontottem egy kicsit, majd lezartam és matricat tettem a bef6ttesiiveg
kupakjara.

A nap végén kozosen megvacsoraztunk, majd egy meeting utan
kipihentlik a nap faradalmait.
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2024.03.28., A tizenharmadik napon muffint slitottem.
cstitortok El6szor kihoztam a kamrabdl a hozzavalokat. A hozzavalok kozé

tartozott a vaj, liszt, stutépor, cukor, vanillidscukor, tej, tojas és
csokoladé darabok. Az Gsszes hozzavalot egy talba tettem. Addig
kevertem, amig egy egynem(i tésztdva nem valt. Egy muffinsiit6 tepsit
kibéleltem muffin papirral, majd egy kiskanal segitségével
belekanalaztam a tésztat a formdkba. 180 C-os el6melegitett siitében
készre sttdttem. Stités utan hagytam hdlni.

Ameddig hdlt, elkészitettem a tetejére a habot. Tejszinhabot
felhabositottam, majd nyomdzsakba toltéttem. Sajnos nem én
diszitettem, ezt a feladatot az egyik kollégam végezte el.

Nagyon élveztem a Mami Louise-ban t6ltott napokat. Az ott dolgozdk
nagyon kedvesek voltak. Mindent alaposan elmagyaraztak, és barmikor
fordulhattunk hozzajuk kérdéssel. Tanultam Ujfajta diszitési
technikakat, lathattam és haszndlhattam jobbnal-jobb konyhai
eszkozoket. Az angoltudasom is fejl6dott.
Egyszoval nagyon élveztem az itt toltott id6t.
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2024.03.29,, A tizennegyedik nap volt az utolsé6 napom Mildndban. Koran keltiink,
péntek hogy mindeniinket 0ssze tudjuk pakolni, és ki tudjunk jelentkezni a
hotelbdl. Hajnali 6tkor taldlkoztunk a portan, leadtuk a szobakartyakat.
Odakint mar vart rank a busz. Nem telt fél 6raba, és mar bepakoltuk a
boérondjeinket, és utra készek voltunk.

Az iton csak ugy repiilt az id6. Gyorsabban telt, mint amikor jottiink. A
buszon szinte mindenki aludt. Nem csoda, hiszen mindannyian nagyon
koran keltiink. S6t voltak olyanok is, akik egy szemhunyast se tudtak
aludni a nagy izgalomtol. Nagyon ¢élveztem Milanot, rengeteg uj dolgot
lattam és tapasztaltam. Taldn egyszer még visszatérek ebbe a hatalmas,
¢lettel teli, nyilizsgd varosba. Koriilbeliil este hét fele mar Miskolcon
voltunk. A parkoloban sziileink, testvéreink €s szeretteink tikon iilve
vartak érkezésiinket. Alig vartuk, hogy mi is lassuk Oket. A hosszu ut
utan mindenki hazafelé vette az iranyt csaladjaval. Otthon rengeteget
meséltem Olaszorszagrol, legfoképpen Milanorol. Még egyszer
szeretném megkoszonni a szervezOknek ezt a remek lehetdséget a
tanulasra.




