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Munkanapld

Készitette: Lukdcs Adél, 1/13V évfolyamos tanuld, Cukrdsz szaktechnikus

Fogaddpartner neve: Mami Louise

Kild§ szervezet: Alapitvany a Kereskedelmi és Vendéglatd Szakképzésért
Munka nyelve: Angol
Munkanapok szama: 10 nap

Napi munkaidG: 6 ora

03.16: Az indulas napja. Hajnal 4 6rakor a Centrum melletti
parkoldban gyulekeztlink és mar izgatottan vartuk az indulast.
Korulbelul 4:10-kor elindultunk milandi utunkra. Az Ut elég
hosszu volt, de hala a kényelmes buszunknak, hamar elrepilt
az a 16 dra. Szerencsére gyorsan haladtunk, hiszen csak
haromszor alltunk meg az utazas soran. Korilbelil este 8
drakor sikeresen megérkeztlink, és atvehettik szallasunkat.
Majd ezt kovetéen elmentiink vacsorazni. Ahogy
visszaértink, mindenki koran lefekidt, ugyanis vart rank a
kovetkez6 napi program.
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03.17: Az els6 napon reggel mindenki megreggelizett a
szallodaban. Svédasztalos reggelit kaptunk, igy mindenki
izlése szerint valogathatott. Majd mindenki elindult a
munkahelyére. En a Mami Louisba. El&szér megismerkedtem
a muhellyel és a dolgozdkkal. Kérbevezettek, megmutattak
minek hol a helye. Majd ezutan t(iz és balesetvédelmi
oktatast kaptam. Megismerkedtem a kulénb6z6 konyhai
eszkozok mikodésével. Ezt kovetben egy kicsit besegitettem,
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03.18: A masodik napon a dolgozdk keze ala dolgoztam,
kilonb6z6 diszek gyartasahoz készultem el6. Szalagokat
vagtam, sliteményes dobozokat hajtottam meg. Ezutan egy
szuletésnapi rendeléshez készitettem el a kiadott dolgokat.
Cimkét, ostyalapot vagtam, diszitettlink. Kilonb6z6
tematikaju dekoracidkat készitettem. Becsomagoltam a
siteményeket majd megmasniztam 6ket.

03.19: A harmadik nap eléggé eseménydus volt. EI&szor
marcipanbodl vagott formakkal diszitettem a kekszeket, majd
gyonyorlen becsomagoltam 6ket. Ez nagyon perciz és
idéigényes munka volt. Majd ezt kovetben tésztat nyujtottam
hengergép segitségével. Ezutan a kinyujtott tésztabdl
kiilonb6z6 alakzatokat vagtam ki kés segitségével, majd
felhelyeztem a stt6lemezre. Ezeket betettem a hit6be
dermedni. Egy kis pihenés utan neki kezdtem az el6készitett
sziletésnapi termékek befejezéséhez. Csomagoltam,
diszitettem.
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03.20: A mai napom egy kicsit faraszté volt, ugyanis elég sok
id6t és preciz munkat vett igénybe a siitemények diszitése,
csomagolasa. El6szor marcipanbdl vagtam ki a mintat, majd
megformaztam, ezutan méz segitségével felhelyeztem a
kekszekre. Majd mlanyag dobozokba helyeztem 6ket és
felmasniztam. Ezt kovetSen egy piskota leszélezett részét egy
talba 6sszemorzsoltam. A morzsahoz kétféle izesitési
ganache-t adtam, az egyik csokoladés, a masik pedig vanilias
volt. Majd egy gumikesztyl segitségével 25 grammos
golyokat formaztam, amiket eltettlink dermedni a
fagyasztdba. Ezekbdl stitinyaldka, masnéven cake pops fog
készilni a kés6bbiekben.

03.21.: Kilenc 6ra tajékan megérkeztem a munkahelyre, majd
atoltdéztem és nekilattam a kiadott feladatok elvégzéséhez.
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Ma els6 feladatként tésztabodl vagtam ki ktlonb6z6 formakat,
majd betettem G6ket a hit6be dermedni. Utana fehér szind
marcipanbdl kilonb6z6 méretld hépelyheket szurtam ki,
amelyek egy torta dekoraciojaként lettek felhasznalva. Ezutan
a mar meglévd szines marcipanokhoz a vilagosabb szin
eléréséhez egy kevés fehér szindt gyurtam, majd hengergép
segitségével kinyujtottam Gket. Ezt kdvetGen négyzet alaku
formakat szdrtam ki bel6le kiszuro segitségével. A kis
négyzetekbdl pedig betliket és szamokat formaztam egy
kiszuré segitségével. A nap végén elpakoltam magam utan,
majd elindultam vissza a szallasra.
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03.22.: A mai napom a Mami Louise-ban kellemesen telt.
El6sz6r marcipanbadl vagtam ki kisebb-nagyobb formakat egy
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megadott szinkdd alapjan. Azutan mini csokoladés
édességeket készitettem. Els6 |épésként egy egyszer(
browniet készitettem. A tojasokat kihabositottam a cukorral.
Majd az étcsokoladét megolvasztottam a vajjal és
hozzaadtam a kihabositott tojashoz. Végll dvatosan
belekevertem a lisztet és egy stit6papirral bélelt tepsibe
ontottem. 190 fokon, 10 percig sutottem. Majd miutan kihdlt
kis négyzeteket szurtam ki bel6le, ez lett az alapja. Majd
készitettem egy fehér csokoladés mousse-t, amivel bevontam
a piskotat, és mélyhitébe tettem dermedni. Miutan
elkészultek, mini muffin formakba tettem azokat. Majd a nap
vegen eltakaritottam magam utan, és elindultam a szallasra.
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03.23: Eljott a hétvége, a szombati napunk kirandulassal telt.
Reggel mindenki megreggelizett, majd elindultunk a 4-es
villamossal a palyaudvarra, ahol egy automata segitségével
megvettik a vonatra a jegyeket. Szerencsére mar nagyon
megismerkedtink a helyi kozlekedéssel, igy egyaltalan nem
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okozott nehézséget. Korilbelll 9:30 koril elindultunk a
Comoi-téhoz. Nagyjabodl 55 perc utazas utan meg is
érkeztlink, és egybdl a téhoz indultunk. Nagyon gyonyord
tajat csodalhattunk meg, rengeteg fényképet is készitetttink.
Majd néhanyan a felvonéhoz vettiik az iranyt, és a magasbal
is megcsodaltuk a tajat. Szerencsére nagyon jo idénk volt, igy
nagyon tisztan latszédott minden még fentrdl is. Majd
miutan leértiink, elindultunk vissza a vonathoz. Szamomra a
mai nap egy felejthetetlen élményt nyujtott, és egy Ujabb
kaprazatos hely megismerésével gazdagodtam.
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03.24.: Vasarnap ismét lehet6séglink adédott kirandulni. A
mai napon a DOm volt az uticél. Egy kiadds reggeli utan el is
indultunk a 4-es villamossal, majd atszalltunk a 2-es
villamosra, és kozvetlen a DOm mellett szalltunk le. Kereken 1
orara szolt a jegyink. Ahogy beértink a Démba, mindenki
elmélyult az épulet részleteiben. Szamomra csodalatos
latvany volt, kifejezetten a szines ablakiivegek ragadtak meg.
Azutan lehet8séglink adddott arra is, hogy felmenjlink a DOm
teraszara. A feljutas kicsit faraszté volt, viszont ahogy
felértink, egybdl magaval ragadott minket a latvany. Sokkal
kozelebbrél tekinthettiik meg, és még inkabb
elcsodalkoztunk, hogy mennyire részletes az épilet. Még a
tavolban lévd hofodte hegyekig is ellattunk a teraszrol.
Szamomra ez a kirandulas nagyon izgalmas volt. Mar
mindenki kell6en elfaradt, viszont még Csocso
18.szliletésnapjat kdozosen megUnglpeItUk.
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03.25.: Az el6z6 hét eléggé porgbs volt, viszont hétfén
mindenki kicsit fellélegezhetett a munkahelyen. Els6sorban a
mult heti porgés utan kellett egy kicsit rendet rakni, igy
feladatul a szivdszalak szortirozasat kaptam. Rengeteg
kiilonleges szivdszallal talalkoztam, kiilonb6z6 mintajuak és
szinliek voltak. Két kulon dobozba kellett kivalogatnom
azokat. Az egyik dobozba kertltek a fényes szivdszalak, a
masikba szinek szerint kellett csoportositani. Miutan
végeztem, egy kilonlegesebb feladatot kaptam. Csokoladés
bonbonokat kellett készitenem. Az elkészitése nem okozott
nehézséget. Az étcsokoladét megolvasztottam, majd
temperaltam. Utana bonbonformakba ontottem, megvartam,
mig megdermed, majd kiszedtem a formabdl. Végil
marcipanbdl négyzet alaku formakat szdrtam ki kiszuro
segitségével, majd egy kevés ehetd ragasztoval helyeztem ra
a bonbonok feltletére. Miutan visszaértem a szallasra,
elmentiink egy k6zos kirandulasra. A Naviglihez mentlink,
amit Miland Velencéjének is neveznek. Nagyon szép latvany
volt, ahogy a hid alatt haladnak at a hajék. Sétaltunk a
kornyéken, kilonb6z6 vendéglatod helyiségekkel talalkoztunk.
Majd elindultunk vissza, ugyanis mindenki kell6en elfaradt.
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03.26.: Eléggé izgalmasan telt a mai napom a munkahelyen.
El6szor is csokis muffint készitettem. Els6 |épésként 120
gramm vajat megolvasztottam, majd kikevertem 250 gramm
cukorral. Habosra vertem két darab tojast, majd hozzaadtam
a cukros, vajas keverékhez. 300 gramm liszthez hozzaadtam 1
csomag sutéport, majd belekevertem a folyékony tésztaba.
Véglul csokidarabokat adtam hozza, muffin formaba
adagoltam és 180 fokon 15 percig stitottem. Ezutan malnas
sajttortat készitettem. Elsé lépésként a daralt kekszet
osszekervetem a megolvasztott vajjal, majd az livegek aljara
nyomkodtam. Ezutan 4 kg habtejszint, 4 kg krémsajtot, 4 kg
natur joghurtot és 1600 gramm cukrot egy nagy lstbe tettem,
majd kihabositottam. Ezutan nyomdzsak segitségével
kiadagoltam az tGvegekbe. Ezt kovetben sokkoldba tettem,
hogy gyorsan megdermedjen, kozben elkészitettem a malnas
zselét a tetejére. 1 kg malnapulréhez 500 gramm cukrot
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tettem, majd felf6ztem és hozzaadtam a mar el6re bedztatott
lapzselatint. Végul egy tolcsérszer(i adagolo segitségével a
sajttorta tetejére adagoltam, lezartam az lGveget és
felcimkéztem. A nap végén elmosogattam magam utan, majd
elindultam a szallasra.
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03.27.: A mai napon is eléggé aktivan tevékenykedtem a
munkahelyen. Kétféle ganache-t készitettem el. Az egyik
mogyoras volt, a masik pedig citromos. A megadott recept
alapjan kimértem a hozzavaldkat, a fehér csokoladén kiviil
mindent egy labasba, és feltettem a gaztlizhelyre. Kbzben a
mikrohullamu sit6 segitségével megolvasztottam a
csokoladét. Majd miutan felmelegedett a massza,
hozzaadtam a fehér csokoladét és 6sszekevertem. Majd egy
nagy nyomozsakba toltottem és lezartam. Ezutan
elkészitettem a citromos ganache-t is. Hasonlé mdodon szintén
kimértem a hozzavaldkat. A kiilonbség a kett6 kozott annyi
volt, hogy nem mogyords pasztat tettem bele, hanem
citromhéjat reszeltem. Majd ugyanugy feltettem melegedni,
és miutan felmelegedett, 6sszekevertem a fehér
csokoladéval. Ezutdn a mogyords ganache-t dsszekevertem
piskdta morzsaval, majd 25 grammos golydkat formaztam
bel6le. Majd betettem dermedni a sokkoldba, elpakoltam
magam utan, és elindultam a szallasra.
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03.28.: A mai napom volt az utolsé a Mami Louise-ban, ezért
nem is volt annyira nagy a porgés, hiszen mar 6k is készulnek
a husveéti innepekre. Kilonb6z6 szind, formaju pillecukrokat
kellett egy kis tasakba tennem, ami egy husvéti
megrendeléshez kellett. Majd sarga szind szalaghdl 40
centiméteres darabokat vagtam le, és szépen megmasniztam
vele azokat. Miutan elkészliltek, betettiik egy dobozba az
osszeset. Ezutan hudsvéti mintas papirbol cetliket készitettem
lyukaszto segitségével. Egyszerd volt, hiszen meg volt jelolve
egy ponton, hogy hol kell kilyukasztani. Végul elkészitettem
egy egyszer( cukormazat, tojasfehérje és cukor keverékébdl.
Majd egy nyomozsak segitségével kis formakat kellett
kinyomnom. A nap végén elbucsuztam a munkatarsaktdl,
megkoszontem a lehetdséget, elkdszontink egymastdl és
elindultam a szallasra.
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03.29.: Eltelt a két hetlink, eljott a hazautazas napja. Elég
koran keltink, hiszen hamar el kellett indulni. Reggel 5 6rakor
mindenki bepakolt a busz csomagtartdjaba és 5:20-kor el is
indultunk hosszu utunkra. Szamomra nagyon gyorsan eltelt az
ut, hiszen mar kell6en faradt voltam, és javarészt ataludtam
az utat. Szerencsére nagyon jol haladtunk az autdpalyan,
hiszen egyaltalan nem volt forgalom. Az utazas soran
haromszor alltunk meg, igy ez sem akadalyozott abban, hogy
id6ben hazaérjlink. Nagyjabdl 19 éra tajékan szerencsésen
megérkeztiink Miskolcra, ahol mar mindenkit vartak a
csaladtagjai. Végul mindenki kipakolt, 6sszeszedte a cuccait,
elkdszontliink egymastal, és elindult mindenki haza. Az utazas
soran rengeteg emléket szereztem, sok szép helyre
eljuthattam, és sok emberrel ismerkedhettem meg.
Szamomra ez az utazas felejthetetlen élményt nyujtott.




