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Munkanaplo

Készitette: Kurucz Milan 10.V1, szakacs szaktechnikus tanuld
Fogaddpartner neve: Stockl im Park Wien

Kild§ szervezet: Alapitvany a Kereskedelmi és Vendéglaté Szakképzésért
Munka nyelve: Német

Munkanapok szama: 10

Napi munkaidd: 6 6ra

2025.12.06., Reggel 6:30-kor indultunk Miskolcrol, és 14:40-re érkeztiink meg
szombat Bécsbe. Az érkezést kovetden elfoglaltuk a Hotel Brigittenau Youth
Palace szobait, amelyek alapfelszereltséggel voltak ellatva. Rovid
pihendt kdvetden elindultunk bevésarolni egy kozeli boltba. A
bevasarlas utan szabadprogram kovetkezett. Az elsé meetingen
megbesz¢Eltiik a kovetkezd napok teenddit, a szabalyokat és a
programokat. Ezutan kézosen megvacsoraztunk, majd visszatértiink a
szobainkba pihenni.

2025.12.07., A délelétti orakban elindultunk barangolni Bécs varosaban, hogy
vasarnap felfedezziik a hiresebb latnivalokat. Megtekintettiik tobbek kozott a
Goethe-szobrot is. A varos kiilonleges hangulatat a szamos stand adta,
ahol valtozatos étel- ¢és italkinalattal talalkoztunk, példaul forralt borral
és kiirtdskalaccsal. A varosnézés utan szabadprogramot kaptunk,
melynek soran beiiltiink egy kinai étterembe ebédelni.

2025.12.08., A tutor ismertette vellink a napi programot. Ezt kovetden tanaraink
hétfé elkisértek minket a Stockl im Park étterembe. A fogado intézmény
képviseldje bemutatkozott, koszontdtt benniinket, és néhany kérdést is
feltett szamunkra. Ezutan korbevezettek minket az étteremben, és
megmutattak a szamunkra legfontosabb helyet, a konyhat. ElImondtak,
hogy a munkavégzés pontos idébeosztas és meghatarozott munkarend
szerint zajlik. Kiemelt figyelmet kap a higiénia, valamint a megfeleld
munkaruha viselése. Az elsd héten délutdnos miiszakban kezdtiink.
Hazafelé utba ejtettiik a Belvedere palota el6tti adventi vasart, amely
lenyligd6z6 latvannyal és hangulattal fogadott benniinket. Ezt kovetéen
visszatértiink a szallasra, ahol folytattuk az esti rutinunkat: 18:30-kor
kozosen vacsora, majd meetinget a munkanap tapasztalatir6l.
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2025.12.09., Az étteremben ismertették a feladatainkat. A konyha rendkiviil tiszta és
kedd jol szervezett volt. Leginkabb gyiimolcsok és zoldségek darabolasaval
foglalkoztunk, emellett teat, desszerteket és salatakat is készitettiink.
Multikulturalis kérnyezetben dolgoztunk, ahol az alapanyagok
elokészitése nagy precizitassal tortént. Segitdkész és baratsagos
munkatarsak vettek koriil minket. A munkat 18:00 6rakor fejeztiik be,
majd visszaindultunk a szallasunkra.

2025.12.10,, Ma karacsonyi teat készitettiink. A feladat kiilonleges volt, mivel
szerda haromféle teafiltert hasznaltunk: erdei gyiimolcsds, citromos és
narancsos izesitéslit. Ezekhez fahéjat, egy barna szinii, folyékony
sz0szt, piros szirupot, valamint citromos és narancsos port adtunk,
végiil apré magvakkal tettiik teljessé az italt. A vacsorat kovetden
ismét meetinget tartottunk, ahol 6sszefoglaltuk az aznapi eseményeket,
¢s megbeszEltiik a kovetkezo nap teenddit.

2025.12.11,, A mai nap gulyast készitettiink. A munka kiilondsen tetszett, mivel egy
csiitortok kicsit eltéré modszerrel dolgoztunk. A voroshagymat nem aprora
vagtuk, hanem negyedekre darabolva tettiik az edénybe, majd
megdinszteltiik. Ezt kovetéen hozzaadtuk a paradicsompiirét és a
pirospaprikat, majd vizzel felontve hagytuk, hogy az izek 6sszeérjenek.
Egész burgonya is keriilt az ételbe, amelyet egy ideig foztiink, majd az
egészet leturmixoltuk, és csak ezutan adtuk hozzéd a marhahust. A
folyamat szamomra nagyon érdekes €s tanulsagos volt. A munka és a
kozos vacsora utdn rovid meetinget tartottunk, ahol 6sszegeztiik a nap
tapasztalatait, és megbeszéltiik a masnapi feladatokat. Jo érzés volt
ilyen modon lezérni a napot.

2025.12.12,, A mai napon ismét magyaros ételek készitésében vettiink részt.

péntek Feladatunk a sertéspaprikas galuskaval elkészitése volt, amelyet parban
valositottunk meg. A munkafolyamatokat megosztottuk: a tarsam az
elokészitési feladatokat végezte, mig én a f6z€és menetét irdnyitottam.
A hagymat zsiron livegesre paroltam, majd a tlizrdl lehuzva
pirospaprikat kevertem hozza, ezutan vizzel felontottem. A
felkockazott sertéshust az alaphoz adtam, és lassu f6zéssel puhara
készitettem. Ezzel parhuzamosan figyelemmel kisértem a koret
elkészitését, a galuska megfeleld allagat és kifézését. A f6zés végén az
ételt 0sszeérleltiik, majd galuskaval talaltuk. A kdz6s munka soran
megtapasztaltam, hogy az egyiittmiikodés és az egymasra valo
odafigyelés nagyban hozzéjarul a hatékony munkavégzéshez. A feladat
elvégzése fejlesztette a gyakorlati tudasomat, valamint a csapatban
végzett munka sordn szerzett tapasztalataimat is.A f6zési feladatok
utan fakultativ program keretében, az étterem mini sorfézdéjében
megismerkedtiink a sorkészités folyamataval, valamint lehetdségiink
nyilt az étteremben kaphatd, hazi készitésli, nevezetes sorok
megkostolasara is. A napot a szokésos megbeszeléssel fejeztiik be.
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2025.12.13,,
szombat

A konyhan kiilonboz6 eldkészitd feladatokat lattam el: az
alapanyagokat megmostam, feldaraboltam, és el0készitettem a
fozéshez. Segitettem az ételek talaldsaban és a szakdcsok munkéjanak
tamogatasaban. Folyamatosan rendben tartottam a munkatertletet, és
tigyeltem a tisztasagra. Betartottam a higiéniai eldirdsokat, és figyeltem
a biztonsagos munkavégzésre. A ram bizott feladatok elvégzése utan
atadtam a munkatertiletet és befejeztem a munkat.

Délutan a Heindl Csokoladémuzeumot kerestiik fel. E16szor egy
kisfilmben mutattak be a mizeumot €s a csokoladé vilagat.
Megcsodaltuk a csokiszokokutakat, kdstolgathattunk, és éloben is
megfigyelhettiik a csokikészités folyamatat. A latogatas végén a
mintaboltban minéségi termékeket vasarolhattunk, igy hazavihettem
egy kis darabot a csokoladé¢ varazslatabol.

Este a meetingen kicseréltiik az élményeinket.

2025.12.14.,
vasarnap

Reggel gasztrondmiai élményben volt résziink: kdzosen ellatogattunk
Bécs legismertebb és legnyiizsgObb piacara, a Naschmarktra, ahol friss
¢s kiilonleges zoldségeket, gyltimolcsoket, fliszereket és nemzetkozi
ételeket lathattunk. A standok mellett hangulatos éttermek és kavézok
sorakoztak, igy nemcsak véasarolhattunk, hanem kostolhattunk is.
Kulturalis program keretében meglatogattuk a Schonbrunni kastélyt.
Amikor megérkeztiink, mar messzirdl lenyligdzott minket az épiilet
nagysaga €s szépsege.

A bels6 termekben végighaladva kiilonbozo kivetitéseket lattunk,
amelyek korabeli jelenetekkel mutattdk be az uralkodok életét és a
kastély torténetét. Audioguide-on keresztiil hallgattuk a torténetetet. A
vetitések és a hangos ismertetd egyiitt segitettek elképzelni, milyen
volt az élet a kastély falai kozott.

A latogatas utan sétaltunk a kastély parkjaban is, ahol egy ujabb
adventi forgatagba csoppentiink. Nagyon jol éreztiik magunkat.

2025.12.15.,
hétfé

Onalloan dolgoztam a konyhéban: sertéshiist szeleteltem, hidegtalat
készitettem, amihez elékészitettem az alapanyagokat. A lazactalhoz,
rendeztem az ételeket, valamint tobb apr6 konyhai feladatot is
elvégeztem, hogy minden iddben és rendben elkésziiljon.
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2025.12.16., Délelott a konyhdban a reggelihez tobbféle ételt kellett készitenem,
kedd példaul tojasételeket, szendvicseket, friss péksiiteményeket €s egyszeri
meleg fogasokat. Az eldkészités soran eldszor az alapanyagokat
valogattam ¢és tisztitottam, felvagtam a zoldségeket, elokészitettem a
feltéteket és bekapcsoltam a konyhai eszkdzoket. Fontos volt a pontos
1d6zités, hogy minden frissen, megfelelé hdmérsékleten keriilhessen a
vendégek elé.

Délutan csapatunk egy részével meglatogattam a Wien Museum
»Fleisch (Hus)” cimii kiéllitasat, ahol a hus jelentségét torténelmi,
kulturalis €s tarsadalmi szempontbol mutattak be. A kiallitas soran
megtudhattam, hogy a his nem csupén ¢élelmiszer, hanem fontos
szerepet tolt be az emberek mindennapi €letében és hagyoméanyaiban
is. A tarlaton kiilonféle régi eszkozoket, képeket és leirasokat lattam,
amelyek bemutattak, hogyan dolgoztak fel a htst a korabbi idékben, és
miként valtoztak ezek a modszerek napjainkig. Kiilondsen érdekesnek
talaltam, hogy a husfogyasztds mértéke €s jelentésége mennyire
fliggott az adott korszakoktol és a tarsadalmi helyzettdl. Este
meetinggel zartuk a napot.

2025.12.17., Ma szintén 6nalldan dolgoztam: vegetarianus ételeket készitettem,
szerda hidegtalakat allitottam 6ssze, valamint kiilonféle zoldségeket
szeleteltem és készitettem eld. Az alapanyagokat gondosan
megtisztitottam, feldolgoztam és esztétikusan elrendeztem, hogy a
talak izlésesek és fogyasztasra alkalmasak legyenek. A munka soran
figyeltem a higiéniai szabalyok betartdsara és a rendezettségre is.
2025.12.18,, A munkam soran tarjat szeleteltem a hidegtalhoz, ligyelve az
csiitortok egyenletes és esztétikus szeletekre. Ezt kovetden lazacos hidegtélat
készitettem, amelyet gondosan allitottam Ossze €s rendeztem el. Az
elkésziilt talakat lefolidztam, majd hiitdbe helyeztem, hogy megfeleld
homérsekleten tdrolva megdrizzek frissességiiket és mindségliket.
2025.12.19., Pénteken 9:00 orakor indultunk el Bécsbol. Az utazas Szlovakian
péntek keresztiil vezetett Kassara, majd tovabb Miskolcra. A buszon egy.
érdekes online kvizfeladatot oldottunk meg Bécsrél, amely réviden
bemutatta a varos nevezetességeit, torténelmét és kulturalis értékeit. A
kérdések érintették tobbek kozott a Schonbrunni kastélyt, a
Stephansdomot, a hires bécsi kavéhazi kultarat és a varos
gasztrondmiajat is Az Ut soran gyonyori kilatasban volt résziink Az
utazas hosszusaga miatt volt lehetség pihenésre is, valamint tobb
alkalommal megalltunk benzinkutaknal rovid sziinetekre és frissiték
vasarlasara. A hosszu utat kovetden 18:00 orakor érkeztlink meg
Miskolcra.




