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Munkanaplo

Készitette: Bazs6-Papp Nora 11.e osztaly, szakacs tanuld

Fogaddpartner neve: Stockl im Park Wien

Kild§ szervezet: Alapitvany a Kereskedelmi és Vendéglaté Szakképzésért
Munka nyelve: Német

Munkanapok szama: 10

Napi munkaidd: 6 6ra

2025.12.06., | 6:40-kor elindultunk Miskolcrol autobusszal Bécsbe. 13:20 koriil
szombat érkeztiink a szallasra. Rovid id6 mulva atvettiik a szobakat.
Megpihentiink, majd k6zdsen elindultunk a kozeli LIDL-be, ahol
bevasaroltunk. A kora esti 6rakban elindultunk, és szétnéztiink egy
kicsit a kornyéken. 18:30-t61 vacsoraztunk. A vacsora nagyon izletes
volt: rantott hus siilt burgonyaval és kukorica salataval.

Este megbeszéltiik a masnapra tervezend6 programot, illetve a
szabalyokat. Ezt kovetden a lobbiban billiardoztunk, a tobbiek
beszélgettek. 21.30 koriil nyugovora tértiink.

2025.12.07., | Vasarnapra kulturalis programot terveztiink, Bécs belvarosanak
vasarnap megismerését. 10:00-kor talalkoztunk csoporttal , és elindultunk a
belvarosba. Nekem leginkabb a Szent Istvan székesegyhaz tetszett, de
megnéztiik Bécs nevezetes szobrait is.

A varosnézést kovetden elindultunk ebédelni néhany tarsammal a
,.Bolt Kebab&Pizazzo-ban“-ba. En egy hiihnen doner boxot rendeltem,
tarsaim pedig sonkas pizzat ettek.

Majd visszaértiink a szallasra. 16:30-to] tartottuk a meetinget, 18:30-
tol vacsoraztunk, utana mindenki nyugovora tért.

2025.12.08., | Az els6 munkanapra nagy izgalommal késziiltem: 6sszepakoltam a
hétfs munkasruhamat. 8:30-kor talalkozott a csoport a fogadd intézmény
kapcsolattartdjaval, aki tartott egy altalanos tajékoztatast, amelyben
elmondta, hogy mire kell figyelniink 10:20-kor elindultunk a leendd
munkahelyekre, én a Stockl in Parkba. Az étterem vezetdje
bemutatkozott. Ismertette a munkavédelmi szabalyokat és a
kovetelményeket. Tajékoztatott a legfontosabb tudnivalokrol, a
munkavégzésrol pl: beosztas, pontos munkakezdés, 61tozkodés,
higiénia. Munka utan szabadidés programokat kaptunk. Szétnéztiink a
munkahely kornyékén. A Belvedere kastély elotti karacsonyi vasar
kiilonosen tetszett. Majd visszatértiink a hotelbe. Vacsora utan
tartottunk meetinget, ahol megosztottuk egymassal az elsd nap
tapasztalatait.
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2025.12.09., | 11:30-kor indultam el dolgozni, és koriilbeliil egy ora alatt értem be a
kedd munkahelyre. Megismerkedtem a miiszakban dolgozo6 szakacsokkal,
majd desszerteket készitettlink és burgonyat szeleteltiink. Nagyon
érdekes pohardesszerteket allitottunk 6ssze. Kozkedvelt

a Marillenknddel —Becher (barackos gomboe gyiimdlcspohar) és az
Apfelstrudel Becher (almaés rétes pohar). 17:45-kor végeztem, ezutan
visszatértem a szallasra, ahol vacsoraztunk. Késobb tartottunk egy
meetinget, amelyen megbeszéltiik a nap torténéseit €s a kovetkezd napi
feladatokat.

2025.12.10., | A mai napon a mar megismert kollégakkal ismét egyiitt dolgoztunk,
szerda ezuttal desszert helyett teat készitettiink. Ez kiilonleges volt, mert
haromfélet teafiltert hasznaltunk — erdei gytimolcsost, citromosat és
narancsosat — hozzaadtunk fahéjat, egy barna, folyékony szdszt, piros
szirupot, citromos és narancsos port, végiil pedig apré magvakat is
szortunk bele.

A vacsora utan ismét meetinget tartottunk, 6sszefoglaltuk az aznapi
eseményeket, és attekintettiik a masnapi teendoket.

2025.12.11., | Ma csoportmunkéban dolgoztunk. Gulyast készitettiink, amely a
cstitortok magyar gulyds hagyomanyos formdjatol eltéréen késziilt: a leveses
jelleg helyett porkoltszeri volt, és burgonyaval stiritettiik. A hagymat
nagyobb szeletekben, negyedelve dinszteltilk meg, a marhahtst pedig
a f0z¢&s végén adtuk hozza az ételhez. Nagyon érdekes volt igy latni a
folyamatot. Nekem a magyar valtozat tetszett jobban. Munka és
vacsora utan a meeting kovetkezett. Ezuttal is megosztottuk a
tapasztalatokat és megbesz¢ltiik a kovetkezd napi teendoket.
2025.12.12., | A feladat soran egy Gjragondolt paprikas csirkét készitettem a séf
péntek iranyitasaval. A munkafolyamat tobb ponton eltért a hagyomanyos
elkészitési modtol. A voroshagymat szintén vastag szeletekre vagtuk,
és szaraz serpenydben enyhén megégettiik, hogy fiistosebb izt kapjon.
Ehhez adtuk hozza az 6rolt pirospaprikat és egy kevés lecsdalapot,
majd azonnal felontottiik alaplével. Szokatlan volt, hogy a tarhonyat
nem piritottuk meg eldre, hanem nyersen szortuk az ételbe, €s lassan
krémesre féztiik. Amikor az alap elkésziilt, simara turmixoltuk, igy
stirti, paprikas martast kaptunk. Ezt kovetden kertilt bele az el6f6zott
csirkemell, amelyet mar nem féztiink tovabb, hanem a forr6 szoszban
hagytunk 6sszeérni. Az elkésziilt étel izvilagaban magyaros maradt,
mégis teljesen eltért a megszokott paprikas csirkétdl. Délutan a vezetd
engedélyével az étterem mini s6rfézdéjének bemutatasan vettiink részt.
Megismertették veliink a sorkészités folyamatat. A bemutatést
kovetden lehetdségiink volt tobb nevezetes sor megkostoldsara is. A
nap végén megbesz¢lést tartottunk, ahol attekintettiik és egyeztettiik a
kovetkezd napi programokat.
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2025.12.13., | A munkahelyemen a hires Wiener Schnitzel készitési folyamatat
szombat ismertem meg. Megtanitottak, hogy fontos az alapanyag, a borjuhus,
ami borjudid vagy felsal. Azt is hangsulyozték, hogy csak kiméletesen
szabad klopfolni a hust, kb. 3-4 mm vastagsagura. A panirozasnal arra
kellett figyelni, hogy ne nyomkodjuk ré a panirt, mert akkor nem lesz
elég szellds, levegds. Nekem az jelentett nehézséget, hogy nem
szoktam hozza az ilyen 6rias méret(i husok tojasba vagy
zsemlemorzsaba forgatasahoz, de rovid gyakorlast kovetden egészen
jol ment. Munka utan meglatogattuk a hires bécsi Heindl Csokoladé
Muzeumot. Amikor megérkeztiink, a dolgozok kedvesen fogadtak
minket, és roviden elmondtak, mire szdmithatunk a latogatas soran. A
muzeumban megismerkedtiink a csokoladé torténetével, a kakadbab
feldolgozasaval és a csokoladékészités 1épéseivel. Megnéztiik a
kiallitasokat, régi eszkozoket. A kiilonleges csokoladékat meg is
koéstolhattuk. A program végén lehetdséglink adodott csokoladét
vasarolni a miizeum melletti mintaboltban. A latogatds 0sszességében
nagyon jo hangulatban telt, értékes, 11j ismeretekkel gazdagodtunk.
2025.12.14., | Déleldtt a csoporttal a Naschmarktot kerestiik fel. Ez Bécs legnagyobb
vasarnap piaca, mindenféle foldi joval: ételek, italok, kiilonleges z6ldségek,
gylimolcsok ¢€s fliszerek kavalkadja. A hét utols6 napja a kulturalis
program jegyébent is telt: felkerestiik a Schonbrunni kastélyt, amely
mar kiviilrél is gyonyori latvanyt nyujtott. A kastély belsejében
végigjartuk a diszes termeket, ahol kivetitén ¢és audioguide
segitségével megismerkedtiink a Habsburg csalad ¢életével és a kastély
torténetével. A latogatas utan a kastély parkjaban 1év6 adventi vasart
kerestiik fel. Ott vasaroltam apr6 ajandékokat a csaladtagjaimnak és a
barataimnak. Erre a programra is mindig szivesen fogok
visszaemlékezni. A szabadprogramot kdvetden néhany tarsammal
felkerestiik a mosodat. Este, vacsora utan meetinget tartottunk, volt mit

megbesz¢lni!
2025.12.15., | A rendezvényre val6 felkésziilés soran szakacs tanuloként nemcsak a
hétfs f6z€sbol vettem ki a részem, hanem az elokészité munkakbol is. A mai

napon délel6ttds miiszakban dolgoztam, igy mar koran megkezdddott a
munka. Megtapasztalhattam, mennyire fontos a pontos szervezés és az
1d6beosztas egy ilyen esemény elott. Mézeskalacsformakat
készitettem, amelyeknél kiilon figyelmet kellett forditani az egyenletes
méretre €s a tiszta kidolgozasra, hiszen egy rendezvényen az esztétika
legalabb olyan fontos, mint az iz. Ezt kdvetden csirkemellet
szeleteltem, ahol a gyorsasag mellett a precizitas is Iényeges volt, hogy
az adagok egyformak legyenek. A munka soran betekintést nyerhettem
abba, hogyan zajlik egy nagyobb létszamot kiszolgal6é konyha
elokészitése, és megtanultam, hogy a hattérben végzett aprolékos
feladatok nélkiil a rendezvény lebonyolitasa nem lehetne sikeres.
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2025.12.16., | Egyéni munkavégzés keretében vettem részt a bécsi konyha eldkészitd
kedd feladataiban. A miszak elején klasszikus bécsi fogasokhoz sziikséges
alapanyagokat készitettem eld. Feladatom volt borjuhus szeletelése és
klopfolasa Wiener Schnitzelhez, ligyelve az egyenletes vastagsagra és
a hus rostjainak megfeleld kezelésére. Ezt kovetden burgonyat
hamoztam ¢és szeleteltem a bécsi burgonyasalatahoz (Erdipfelsalat),
amelynél kiilon figyelmet forditottam az azonos méretre és a pontos
f6zési 1d6 betartasara. A salata alapjahoz ecetes-alapleveses Ontetet
készitettem eld, majd az elkésziilt burgonyat pihentettem, hogy
megfeleld allagot kapjon.A munkavégzés soran 6nalloan dolgoztam,
betartva a higiéniai és munkavédelmi eldirasokat. A délel6ttds miiszak
lehetdséget adott arra, hogy megismerjem a bécsi konyha
alaptechnikait és a rendezvény el6tti szervezett elokészitd munkat. A
feladat segitett elmélyiteni a klasszikus bécsi ételekhez kapcsolodo
alapanyag-elokészitési ismereteimet, valamint fejlesztette az 6nallo
munkavégzési képességemet egy nemzetkozi konyhai kdrnyezetben. A
munka utan lehetdségem adodott fakultacios program A Wien
Museum ,,Fleisch (Hus)” latogatasara, ahol a hus jelentdségét mutattak
be torténelmi, kulturalis és tdrsadalmi szempontbol.

2025.12.17., | A gyakorlat sordn —egyéni munkavégzés keretében - vegetarianus
szerda ételek készitésében vettem részt, hidegtalakat allitottam Ossze,
valamint kiilonféle zoldségeket szeleteltem és készitettem eld. Az
alapanyagokat gondosan megtisztitottam és feldolgoztam, majd
esztétikusan elrendeztem, ligyelve arra, hogy a télak izlésesek és
fogyasztasra alkalmasak legyenek. A munkavégzés soran betartottam a
higiéniai el6irdsokat, ¢s folyamatosan figyeltem a tisztasagra és a

rendezettségre.
2025.12.18., | A déleldtti miiszakban most vegetarianus hidegtalakat készitettem
csiitortok rendezvényre. Kiilonboz6 zoldségeket €s gyliimolcsoket mostam,

vagtam ¢és elokészitettem, majd zoldségroladokat, friss salatakat,
valamint sajt- és gyiimolcspalcikakat allitottam Ossze. A talakat
fiiszernovényekkel diszitettem, ligyelve az esztétikus megjelenésre. Az
onallé munka lehetdvé tette a kreativ talaldst és a sajat tempoban
torténd munkavégzést, ugyanakkor nagyobb feleldsséget igényelt az
1d6beosztas, az adagolas €s a preciz kivitelezés terén. A feladat soran
fejlédott a vagastechnikdam, a hidegkonyhai ismeretem és a talalasi
készségem. A vacsorat kovetden ismét meetingen vettiink részt, ahol a
kisérdtanarok kérésekkel dsszegezték a motivacioinkat,

a fejlodésiinket, és hogy mit tanultunk az ittlétbol.

2025.12.19., | A reggeli 6rakban a lobbiban talalkoztunk a csoporttal, majd 9 utan
péntek elindultunk haza fel¢ Kassan keresztiil — mivel a buszon 1év6 masik
csoport Kassarol érkezett. Egy kviz feladatot oldottunk meg Bécsrol,
zenét hallgattunk, aludtunk. Fél hét koriil érkeztiink Miskolcra.




