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WORKSHEET/ GERMANY

VOCATIONAL TRAINING CENTER OF MISKOLC, ISTVAN SZENTPALI
TECHNICAL AND VOCATIONAL SCHOOL OF CATERING AND TRADE

Date 22.11.2021

Place Miskolc-Bp-Frankfurt-Aschaffenburg

Activities Transfer from Miskolc to Budapest
Budapest-Frankfurt
Transfer to Aschaffenburg
Check in at the Hotel Wilder Mann
Sightseeing in Aschaffenburg

Remarks The trip was made with pre-booked vehicles. From Miskolc we arrived at
Liszt Ferenc International Airport by car, from where we took a Lufthansa
Flight to Frankfurt. When we arrived, the locals told us, that our masks aren’t
accepted in Germany so we had to buy ffp2 masks and rapid test for each day.
We were met in Frankfurt by a local driver who took us to the hotel Wilder
Mann in Aschffenburg. Gerhard, the deputy headmaster of the local
vocational school, was waiting for us at the hotel, who gave us a short and
kind greeting and then took us to the historic old town for a short sightseeing
tour. After the sightseeing, he took us to a typical Bavarian restaurant, where
we tasted local specialties, such as the Wiener Schnitzel, the sugar-free
version of Apfelstrudel, and the beer of a small brewery, Sclappe-Seppel,
which is made only this region, and they produce not only filtered but also
unfiltered, pilsner, and brown types of beer. | tasted the unfiltered version. At
the end of the dinner Gerhard said goodbye to us and we went back to the
accomodation where we had another thorough discussion about the day’s
events, and we were preparing for the next day.
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Participants Gerhard Burggraf
Kissné Szigetvari Barbara
Toth Krisztina
GOmori Eva
Konya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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WORKSHEET/GERMANY

Date 23.11.2021

Place
Aschaffenburg Beruffschule

Activities Job-shadowings at the partner school

Remarks | \We had a continental breakfast with Steffen Karey- the school’s chief waiter-
to discuss our daily program and our class visits and job-shadowings. Then
we met at the school with the head of the school, Dieter Trott, who greeted us
kindly and expressed his appreciation about working together. Then we
discussed the similarities and differences between our scool systems with
Gerhard Burggaf, and then he led us around the school where we could see
the kitchens, the bar and the demonstration hotel room, where the students do
their exercises. These were all very modern and well equipped rooms. Then
we took part in a three-hour long practice lesson in cooking, where fish dishes
were prepared with modern technologies, which were processed in different
ways. We could even taste them, and we could even taste sugar-free
profiterole. Within the framework of the afternoon session, we could also
attend a butcher’s practical class, where we could see the cutting and grading
of the pork shoulder with the participation of the students. This practice was
also very interesting and meaningful. After finishing my school visit, we also
had our dinner at a local traditional restaurant, where | had wild boar liver
with red onion chutney, and chocolate souffle, and I drunk a glass of rosé.
After returning to the accommodation we had our evening meeting.

Participants Stefen Karey
Gerhard Burggraf
Georg Hartung
Kissné Szigetvari Barbara
Toth Krisztina
GOmori Eva
Konya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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WORKSHEET/GERMANY

Date 24.11.2021.
Place

Aschaffenburg-Bessenbach: Waldmichelbach-Frankfurt

Activities Waldmichelbach organic farm visit, Advent sight seeing in Frankfurt
Remarks

In the morning we had breakfast with Gerhard and we discussed the day’s
happenings. Fisrt we visited the Waldmichelbach organic farm at Bessenbach
with the owner’s guidance. He told us the story of building of his farm. He tarted
with two goats, in 1956. Now he has lots of goats, cows, horses, lambs, ducks,
geese, chickens and he also grows fruits. He prepares the animals, and make
differnt meat products of them, which he is selling in his shop, and serves them
in his restaurant. He also has an own bakery too, and in his shop he is selling
marmalades, diffent kind of jely, and syrups, and spirits which he made of his
fruist. As we heard, his farm is growing well year by year, even untill now the
produce their own electricity. What is also great is that they do not use any kind
of chemicals, and thats why they get the official organic farm certificate. The
crown of the farm visit was our lunch together, where we tasted for aperitif an
apple snaps with herbs. Then we ate meat soup with liver balls, than home made
white sausage with sour cabbage, and special german bread with fruits called
Stollen. After lunch Gerhard took us to the train station at Aschaffenburg and we
trevelled to Frankfurt to visit the advent fair there. First we visited the old town
part, where we visited the Bertalan dome, and Romer which consists of 11
original houses. In the advent village we tasted original Frankfurt advent
specialities for exsample: bavarian pretzel, roasted white sausage, Glithwein.
After we arrived home, at the evening meeting we discussed what a prosperous
work experiance we got today.

-

Participa f Gerhard Bu rggra

nts Kissné Szigetvari Barbara

Toéth Krisztina
Gomori Eva

Koénya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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WORKSHEET/GERMANY
Date 25.11.2021
Place Aschaffenburg- Miltenberg: Faust Brewery
Activities Faust Brewery visit

Miltenberg sightseeing

Remarks | Gerhard and Goudrun arrived after breakfast, who took us to Miltenberg, the
Faust Brewery. Here the owner greeted us personally, telling us the story of
the founding of the brewery while offering us homemade pretzels and white

veal sausage.He also held the beer tasting, where she offered us first an
unfiltered wheat beer, then a filtered brown beer, and finally an unfiltered Ipa.
During the presentation we learned how they brew their beers, whether they
are bottom-fermented or top-fermented, and we got a clearer picture of the
proportions of hops and malt they make during brewing. The quality of the
water used in the brewing process is also an important factor. They get it from
the mountain and it is crystal clear, which is perfect for brewing. After the
performance she took us around the whole brewery from the attic to the cellar,
showing the whole process and all the machinery.
After the brewery visit we took a short walk in Miltenberg, where our guide
shared a lot of interesting information with us about the town..

After arriving at the hotel, we met with colleagues, where we summarized the
day’s events and prepared for the next day. We also outlined the draft of our
handout which we will prepare at home and will include my experiences in
service and coctail making learnt in the German hospitality.

In the evening we had dinner with the local partner school management and

Erasmus+ staff colleagues at a nearby restaurant.

1‘1

Participants Gerhard Burggraf
Goudrun Peters
Kissné Szigetvari Barbara
Toth Krisztina
Gomori Eva
Konya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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WORKSHEET/GERMANY
Date 26.11.2021
Place Aschaffenburg

Fischer Konditorei
Beruffschule
Activities Bakery visit
Job-shadowing (service and event planning in Beruffschule)

Remarks

Today after the morning meeting we went to the Fisher confectionary, where
personally Jiirgen Fisher, the owner greeted us. He showed us the procedure
of chocholate making, from the melting through making the shape, and how to
cool them, till the packaging. It was interesting to see that they use organic
ingredients and how a widely they can use the ingredients.

After the confectionary we went to our partner school where we had a
meeting with Gerhard. Than Steffen Karey presented us really interesting
event planning lessons. On that lesson we got to know what to focus on when
planning an event. What we learnt here is that we have to try to sell ourselves
better and never say bad things about the other company in front of a guest so
that they choose our service. They develop the students transfrerable skills
and VET with these lessons. They also learn communication-, flexibility-,
problem solving- and motivation skills. It was interesting that the mentality
they apply in their teaching is given to the students so early. Steffen also send
us all the lessons content, in which material we also see how detailed an event
is.

At the end of the day we discussed the day s experlences

Participants Jirgen Fischer

Gerhard Burggraf
Steffen Karey
Kissné Szigetvari Barbara
Téth Krisztina
Gomoéri Eva
Konya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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WORKSHEET/GERMANY
Date 27.11.2021
Place Aschaffenburg-Frankfurt-Budapest-Miskolc
Activities Final meeting, organic market, travel in Miskolc
Remarks The last of our morning meeting got a bit longer. Gerhard also joined our
meeting.

We expressed our mutual happiness about these workdays together. Many job
shadowings we visited, where we learnt a lot about their teaching methods,
and we also got wider view of the German school system. We learnt a lot of
informations in this 6 days. | personally could practice cocktail making with
healthy ingredients, learnt how to make Riidesheim coffee, draughted Faust

beer and got to know the special machinery of beer brewing.
After the meeting we visitet a local market where you can buy only organic
and bio produckts

I feel so lucky that I’ve had been in this Erasmus+ program supprorted by the

Europen Union. | hope I can successfully pass these knowledg to my
collagues and students in service and in event planning as well.

Participants

Gerhard Burggraf
Kissné Szigetvari Barbara
Téth Krisztina
Gomori Eva
Konya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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MUNKANAPLO NEMETORSZAG

Miskolci SZC Szentpali Istvan Kereskedelmi és Vendéglaté Technikum és Szakképzd Iskola

2021.11.22

Idépontja

Helye
Miskolc-Budapest-Aschaffenburg

Utazéas Miskolcrdl Budapestre, majd Aschaffenburgba a Lufthansa jarataval

Az utazas az eldre lefoglaltjarmiivekkel tortént. Miskolcrol autoval érkeztiink a
Liszt Ferenc Nemzetkozi Repiil6térre, ahonnan a Lufthansa jarataval jutottunk el
Frankfurtba. A reptéren kozolték veliink, hogy mi maszkjaink Németorszagban
nem elfogadottak, és gyorsteszteket is csindlnunk kell magunknak minden nap,
igy vasaroltunk minden napra magunknak egy gyorstesztet és maszkokat.
Frankfurtban vart minket egy helyi sofdr, aki eljuttatott minket Aschaffenburgba,
a Hotel Wilder Mann-ba. Itt vart minket a helyi szakképz6 iskola
igazgatohelyettese Gerhard, aki rovid és kedves koszontdt mondott, majd elvitt
minket a torténelmi 6varosba egy rovidke varosnézésre. A varosnézés utan egy
tipikus bajor étterembe vitt minket, ahol helyi specialitdsokat kostoltunk, mint a
Wiener Schnitzel, (én) az Apfelstrudel-cukormentes valtozatat, illetve egy
kistizemi sorf6zde sorét a Schlappe-seppel-t, amelynek a jellemzdje, hogy csak
ebben a régioban készitik, és nemcsak a sziirt, hanem sztiretlen, barna, illetve
pils, tipust is készitenek beldle. En a sziiretlen valtozatat kostoltam. A vacsora
végeztével Gerhard elkdszont téliink, mi pedig visszamentiink a szallasra, ahol
még egy alapos megbeszé€lést tartottunk a nap eseményeivel kapcsolatban, illetve
felkésziiltiink a kovetkezd napra.

Témak

Egyéb

Jelen
vannak Gerhard Burggraf
Kissné Szigetvari Barbara
Toéth Krisztina
Gomori Eva
Koénya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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MUNKANAPLO NEMETORSZAG

Miskolci SZC Szentpali Istvan Kereskedelmi és Vendéglatdé Technikum és Szakképzo Iskola

Idépontja 2021.11.23.
Helye Aschaffenburg
Témak Iskolarendszer 6sszehasonlitasa
Job-shadowing-ok a testvériskolaban
Egyéb A Steffen Karey-vel-aki az iskola vezet6 felszolgalo oktatdja-elkoltott kozos

reggeli utdn megbeszéltiik a napi programunkat, illetve a péntekre tervezett
rendezvényszervezést feldolgoz6 oraldtogatasunkat. Ezutan az iskolaban
talalkoztunk az iskola vezetdjével, Dieter Trott-al, aki kedvesen koszontott
minket, és kifejezte 6romét az egyiitt toltott kozos munka irant. Ezutan Gerhard
Burgraff-al megbeszéltiik az iskolarendszereink kozotti hasonlosagokat és
kiilonbségeket, majd korbevezetett minket az iskoldban, ahol megtekinthettiik a
tankonyhakat, a bar részt €s a bemutat6 hotel szobat, ahol a didkok végzik a
gyakorlataikat. Mindezek nagyon jol felszereltek és nagyon modern helyiségek
voltak. Ezutan egy 3 oras termelési gyakorlaton vehettiink részt, ahol korszera
technoldgidkkal készitettek halételeket, amelyet kiilonb6z6 modokon dolgoztak
fel. Ezeket meg is kostolhattuk, illetve kdstolhattunk még cukormentes
profiterolt is. A délutani foglalkozés kererein beliil hentes gyakorlati orat is
meglatogathattunk, ahol a sertéslapocka darabolasat, illetve osztalyozasat
tekinthettiik meg a didkok kozremiikodésével. Ez a gyakorlat is nagyon érdekes
¢s tartalmas volt. Az iskolalatogatas befejeztével vacsorankat ugyancsak egy
helyi tradicionalis étteremben koltottiik el, ahol dupla erdlevest, vaddisznomajat
lilahagyma chutney-val és csokoladé szuflét, mellé pedig egy német rozét
fogyasztottam. Miutan visszatértiink a szallasra, megbesz¢ltiik a nap eseményeit,
illetve felkesziiltiink a holnapi napra

Jelen Dieter Trott
vannak Steffen Karey
Georg Hartung

Gerhard Burggraf
Kissné Szigetvari Barbara

Toth Krisztina

Gomori Eva
Koénya Andrés

MUNKANAPLO NEMETORSZAG

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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Miskolci SZC Szentpali Istvan Kereskedelmi és Vendéglatdé Technikum és Szakképzo Iskola

Idépontja 2021.11.24.
Helye Aschaffenburg-Bessenbach: Waldmichelbach-Frankfurt
Témak Waldmichelbach biofarm latogatés és adventi varosnézés Frankfurtban

Egyéb Reggel Gerharddal egyiitt reggelizve beszéltiik at a varhatd napi programot, majd
utnak is indultunk. El6szor egy Bessenbach nevii kisvarosba mentiink, ahol a
Waldmichelbach biogazdasagot néztiik végig a hazigazda vezetésével. Elmondta
a kezdetektdl a gazdasag 1étrehozasat, ahol kidertilt, hogy két kecskével kezdte a
gazdalkodast 1956-ban. Ma a kecskék mellett marhakat (teheneket és bikakat),
lovakat, baranyokat, kacsakat, libakat, tyukokat tart, illetve
gylimolcstermesztéssel is foglalkozik. Az allatokat feldolgozza, kiillonb6zo
huskészitményeket készit beldle, amelyeket tovabbértékesit a sajat boltjaban,
illetve felhasznal a sajat éttermében. Sajat pékséget is miikodtet, illetve a
boltjaban kaphatoak a sajat gytimolcseibdl készitett lekvarok, zselék, szorpok,
likérok és palinkdk, amelyet ugyancsak a sajat palinkaf6zdjében készit. Mint
kidertilt tehat, a gazdalkodas szépen gyarapodott az évek soran €s annyira
onellatova valtak, hogy az elektromos dramot is maguknak allitjak eld a joszagok
tragyajabol, illetve ami ugyancsak kiilonleges, hogy egyaltalan nem hasznéalnak
semmilyen vegyszert és adalékanyagot, igy 5 évvel ezeldtt megkaptak
hivatalosan is a biogazdasag mindsitést. A farmon tett latogatasunkat egy
ebéddel koronaztuk meg, ahol aperitivként egy gyogynovényes almapalinkat
fogyasztottunk, majgombdc levest, hazi kolbaszt ettiink savanyu kaposztaval,
illetve megkostoltunk egy specialis német gyiimocskenyeret, a Stollent.

Az ebéd végeztével Gerhard elvitt minket a vonatallomdsra; Frankfurtba
indultunk, adventi varosnézésre. E16szor az dvarosba mentiink, ahol
megtekintettiik a Varoshazat, a Szent-Bertalan Domot, valamint a Romert, amely
11 hazbol allo, eredeti alaprajzokbdl falujitott hazakat takar az 6varos szivében.
Itt, az adventi vasaron ugyancsak kostoltunk frankfurti adventi specialitasokat,
mint példaul: bajor perec, siilt bajor kolbaszt, Glithwein-t. A hazaérkezésiink
utan az esti megbeszélésen megvitattuk, hogy milyen hasznos szakmai
tapasztalatokat szereztlink a mai napon.

~r

Jelen Gerhard Burggraf
vannak Kissné Szigetvéri Barbara
Toth Krisztina
GOmori Eva
Koénya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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MUNKANAPLO NEMETORSZAG

Miskolci SZC Szentpali Istvan Kereskedelmi és Vendéglatdé Technikum és Szakképzo Iskola

Idépontja 2021.11.25.
Helye Aschaffenburg-Miltenberg-Brewery
Témak Miltenberg Faust sorf6z6
Miltenberg varosnézés
Egyéb A reggeli utdn megérkezett Gerhard é¢s Goudrun akik elvittek minket

Miltenbachba, a Faust sorfézdébe. Itt a tulajdonos személyesen fogadott minket,
elmesélte a sorfézde megalapitdsanak torténetét, mikozben hazilag készitett
pereccel és fehér borjukolbasszal kinalt minket. Mellé sorkdstolot is tartott, ahol
eldszor egy szliretlen blizasort, majd egy szlirt barna sort, végiil pedig egy
sztretlen Ipaval kinalt minket. Az el6adésa soran megtanultuk, hogyan készitik a
soreiket, legyen az als6-, vagy felsd erjesztésii €s tisztabb képet kaptunk arrol,
hogy milyen komld, valamint malata aranyokat tartanak a sorkészités soran.
Fontos tényez0 a viz mindsége is, amelyet a sorkészités soran hasznalnak fel- 6k
ezt a hegybdl nyerik és kristalytiszta, mely tokéletes a sorkészitéshez. Az eléadas
utan korbevitt minket az egész s6rfézdén a padlastdl a pincéig, megmutatva az
egész folyamatot.

A sorfézde latogatdsa utan egy kis sétat tettiink Miltenbergben, ahol az
idegenvezetonk nagyon sok érdekes informaciot osztott meg a varoskarol.

A szallodaba érkezésiink utan Osszeliiltiink a kollégakkal, ahol 6sszegeztiik a nap
eseményeit, illetve felkésziiltiink a kovetkez6 napra. Kérvonalazodtak benniink a
vendéglatos kis kiadvanyunk fontosabb pontjai, melyekhez én a német
vendéglatasban tapasztalt étel és italkinalatot és az itt hasznalt alapanyagok
koktélokhoz valo felhasznalasat fogom hozzaadni.

Este a helyi iskolavezetéssel és az Erasmus+-ban részt vevo kollégakkal
vacsoraztunk egy kozeli étteremben

Jelen Gerhard Burggraf
vannak Goudrun Peters
Kissné Szigetvari Barbara
Toth Krisztina

Gomori Eva
Koénya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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Miskolci SZC Szentpali Istvan Kereskedelmi és Vendéglatd Technikum és Szakképzo Iskola

Idépontja 2021.11.26.
Helye Fischer cukraszda - Aschaffenburg
Témak Uzemlatogatas a Fischer cukraszdaban, Job-shadowing a testvériskoldban

(felszolgalas elmélet, rendezvényszervezés)

Egyéb A mai reggelt a reggeli utan a Fischer cukraszddban kezdtiik, ahol személyesen
Jiirgen Fischer, a cukraszda tulajdonosa fogadott minket. Altala ismertiik meg, a
csokoladékészités fortélyait, a csokoladé olvasztasatol egészen a formazason €s a
hiitésen keresztiil a csomagolassal fejezve be a folyamatot. Nagyon érdekes volt
latni, hogy a bio alapanyagokat milyen sokrétien lehet felhasznélni a
cukraszkészitmények elkészitéséhez is.

A cukraszda megtekintése utan a testvériskolaba mentiink, ahol Gerharddal még
Osszeliltiink egy k6z0s megbeszélésre, majd Steffen Karey tartott nekiink egy
nagyon érdekes rendezvényszervezés orat. Az oran azt tanultuk meg, hogy egy
rendezvény megszervezése soran mire kell figyelnie a szervezo cégnek, vagy
hotelnek. Amit itt megtanitottak, abbol az volt a legfontosabb, hogy egy ilyen
szervezes soran mindig magunkat probaljuk jobban ,.eladni”, és soha ne egy
masik céget mindsitsiink le annak érdekében, hogy a vendég minket valasszon. A
didkok transzverzalis készségeit mar a kozépiskola kezdetén probaljak fejleszteni
az ilyen tipust gyakorlatok segitségével. Az ilyen 6rak nagymértékben segitik a
didkban a kommunikacid, a rugalmassag, a problémakezelés, €s a jo
ribeszélokészség fejlesztését. Erdekes és szimpatikus, hogy ezt a mentalitast mér
ilyen hamar probaljak eliiltetni a tanulok gondolkodadsaban. Steffentdl
mindenféle anyagot meg is kaptunk ezzel kapcsolatban, illetve egy diszpoziciot
is kaptunk tdle, amelyben latjuk, hogy milyen aprélékosan irjak le a
rendezvénnyel kapcsolatos informaciokat.

A nap végén a kollégakkal 6sszegeztiik az ijonnan szerzett szakmai
tapasztalatokat.

Jelen Jiirgen Fischer
vannak Gerhard Burggraf
Steffen Karey
Kissné Szigetvari Barbara
Toéth Krisztina
Gomoéri Eva
Koénya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem
szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.
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Miskolci SZC Szentpali Istvan Kereskedelmi és Vendéglatd Technikum és Szakképzo Iskola

Idépontja

2021.11.27.

Helye

Aschaffenburg-Frankfurt-Budapest-Miskolc

Témak

Zard megbeszélés, bio piac latogatas, hazautazas.

Egyéb

Az utolsé Aschaffenburgban elkoltott reggeli megbeszélésiink a megszokottnal
hosszabbra sikeredett amelybe Gerhard is bekapcsolodott. Kolesonds oromiinket
fejeztiik ki az egylitt toltott hasznos és dolgos munkanapokért. A megbeszélés
utan még kilatogattunk a kozeli biopiacra, ahol csak bio és 0kogazdasagban
termesztett zoldséget és gyiimolesot lathattunk
Tobb job-shadowing 6rdn vettiink részt, ahol sok 0 és érdekes oktatdsi modszert
ismertiink meg, illetve képet kaptunk a helyi oktatasi rendszerr6l amelyekrol
mind az iskola igazgatdjaval, mind az igazgatohelyettessel szerencsénk volt
beszélni, dsszehasonlitani a sajat oktatasi rendszeriinkkel. Nagyon sok uj,
hasznos informacioval lettiink gazdagabbak ez alatt a 6 nap alatt. En kiilondsen a
szakmamhoz illeszkedo tevékenységekre fokuszaltam, gy mint egészséges
alapanyagokbdl vald koktél készités, sdrcsapolas Faust sorrel, a sorkészitéshez
hasznalt gépek és azok mitkodésének megismerése, valamint Riidesheim
kavéspecialitas elkészitésének megtanulasa.

Nagyon szerencsésnek érzem magam, hogy részt vehettem az Eurdpai Unio altal
tdmogatott Erasmus+ mobilitdson, remélem, hogy méltéan tudom éatadni mind a
kollégdimnak, mind a didkjaimnak az itt tanultakat a jovében

Jelen
vannak

Gerhard Burggraf
Kissné Szigetvari Barbara
Toéth Krisztina
Gomori Eva
Koénya Andrés

A projektet az Europai Unio tamogatta. A kiadvanyban (kézleményben) megjelentek nem

szlikségszertien tiikrozik az Europai Bizottsag nézeteit.



