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Erasmus+ VET Mobility, 2020-1-HU01-KA102-078492  FOOD-TOUR: Fostering Transferable Skills

írországi Munkanapló

WORKSHEET/IRELAND

Lengyel Zsuzsanna Mária
16.04.2023-21.04.2023 

WORKSHEET/ Ireland

VOCATIONAL TRAINING CENTER OF MISKOLC, ISTVÁN SZENTPÁLI SECONDARY AND VOCATIONAL SCHOOL OF CATERING AND TRADE

VET PROFESSIONALS’ MOBILITY 16.04.2023-21.04.2023

	Date
	16.04.2023

	Place
	Miskolc-Budapest-Shannon-Tralee

	Activities
	Travelling by car from Miskolc to Budapest

Budapest-Shannon flight
Shannon-Tralee drive

Check in at the Ashe Hotel



	Remarks
	Our group of instructors left Liszt Ferenc Airport in the morning for Shannon Airport, where TJ O'Connor was waiting for us and took us to our accommodation in Tralee. During the trip we saw the typical Irish landscape and the ocean. In the afternoon, we went on a city tour to see the attractive buildings. We also went to a Catholic church, where we lit a candle to Saint Anthony asking for an easy and successful journey. Driving on the left is annoying for me in traffic, I'm trying to learn as soon as possible that here it's always "left".

In the evening, we went to an authentic Irish restaurant for dinner, the Grand Hotel, where we were introduced to Irish drinks and food. After dinner we went back to our accommodation.
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	Participants
	Cserei Lászlóné
Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

TJ O’Connor



           worksheet/ireland

	Date
	17.04.2023

	Place
	Ireland-Tralee-IT Tralee

	Activities
	In the morning, TJ O'Connor took us to IT Tralee College. After our arrival, we changed into work uniforms and from 9:00 a.m. to 1:00 p.m. we took part in practical training in pastry making. Teacher Anna Shine made 7 types of confectionary products together with her students. We also took part in the production of the products. Anna divided us, teachers,  into 2 separate groups, I was in one group with László Cserei, and a nice Irish lady also helped us. We made a so-called scone cake. At the end of the practice, we were able to taste the prepared products. From 1:00 p.m. to 2:00 p.m., we had lunch with rector Mary Rose Stafford. We had a meeting with the Irish colleagues from 2:00 p.m., and then TJ O'Connor showed me around the college, I paid special attention to VET education.

Returning to the accommodation, we summarized the day's testimonies and wrote a work diary.

	Remarks
	I've had a day full of experiences. During the pastry practice, Anna explained the methods of making cakes and helped us throughout. I was enriched with a lot of new information, both during the internship and at the work meeting. I was able to get to know the Irish vocational training system, and I also encountered new training methods, which I can also incorporate into our education. We discussed the difficulties faced by Irish and Hungarian vocational training. In addition, I was also able to get a glimpse of Irish IT education. I was able to see and try the software they use. During the coronavirus pandemic, Irish students participated in e-learning through the Moodle system. The Moodle system can also be used at home during the development of digital curriculum.
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	Participants
	TJ O’Connor

Mary Rose Stafford

Anna Shine

Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária


worksheet/ireland

	Date
	18.04.2023

	Place
	Tralee: Kerry County Museum, Kerry College, Hotel Manor West

	Activities
	Today, after breakfast, we went on a sightseeing. We visited the Kerry County museum, where we learned about the history of the Irish people, as well as had a glimpse into the life of the medieval town of Tralee. After visiting the museum, we continued our sightseeing in the Rose Garden, where we could see wonderful plants and trees.

After the city tour, we went to Kerry College-Further Education and Training, where we met Chef Mick Ryan. Here we took part in another job-shadowing, cooking in a chef's class from 11.30 to 15.00. He showed me the software used during the education. At the meeting held after the practical lesson, we were able to get information about the structure of the vocational training system, the distribution of theoretical and practical lessons, material procurement, teaching software and event organization.

In the late afternoon from 6.15 p.m., they waited for us at the Hotel Manor West, where the hotel manager assigned an escort to accompany us, who introduced the hotel.

	Remarks
	I have a tiring, but full of experiences day behind me. During the morning city tour, the Kerry County museum presented the most important moments of Irish history with the help of shockingly lifelike wax sculptures, and built a medieval town district where the everyday life of Tralee was brought to life.

After the museum visit, we continued our sightseeing in the Rose Garden, where I saw special bushes, trees and the roses that give the park its name.

At the Kerry College-Further Education and Training institution, we prepared the menu below with the help of Chef Mick Ryan together with the students. I was especially pleased that Mick showed me what software he uses during theoretical and practical training. Students receive the digital curriculum through the Moodle system. With the help of the Teams program, the students can see the lesson materials and even use them for communication outside of school. I really liked that Mick Ryan uses the Padlet program to share short films and pictures with the students during a topic/lesson.

Create an online bulletin board with Padlet that can be shared with any student or colleague, as Padlet can be used by both students and teachers. Students even prepare homework or project assignments. Every student has a folder on the Onedrive storage where they store pictures and short videos of the food they prepared during their two-year training. In this way, the student's progress is documented, and he can use this saved data in his professional exam. Since he uses computer programs during the lessons, there is also a laptop and a large TV in the classroom.

After the chef internship, we held a meeting where we could get information about the structure of the vocational training system, the distribution of theoretical and practical hours, material procurement, educational software and event organization.

In the late afternoon, we were shown around the Hotel Manor West. I got to know a four-star hotel where special emphasis is put on the relaxation of families with small children, so they created a well-equipped "playroom" where not only the children but also the parents can occupy themselves. In addition, the hotel also has a wellness area that guests can use. Also, healthy relaxation is facilitated by the gym set up in two rooms, which can be used not only by hotel guests. They not only organise team-building training sessions in their event hall, but also rent it out for several family events.

After touring the hotel, we returned to our accommodation, where I spent the evening writing the work diary.
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	Participants
	Mick Ryan Chef

Sarah the manager

Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária




                worksheet/ireland

	Date
	19.04.2023

	Place
	Tralee-Dingle-Killarney

Connor Path/Bee hive huts/Dunquin Pier/Inch Beach/Killarney/Whiskey experience 

	Activities
	Today, our former student Csongor Szondi took us on a study trip in his own car. First we took the beautiful Connor Path to the town of Dingle. After the sightseeing, we continued our journey and visited the Bee hive huts built in the 1200s, where monks used to live. Then we visited Dunquin Pier and Inch Beach. After that, we went to Killarney, where we walked around the town and attended a whiskey presentation and got to know Irish and Scottish drinks at a demonstration and tasting.

	Remarks
	I was very pleased that Csongor, a former student of our school, accompanied us on the study journey. The young man has been living in Ireland for years and works in the hotel as a chef, where we stayed. With his help, I got to know the wonderful landscapes of Ireland. The Connor Path, which we took to the town of Dingle, is a fascinating road. Dingle is a charming Irish fishing village where we took a short sightseeing tour. We also tasted the traditional fish and chips dish, made from freshly caught fish. Then we looked at the Bee hive huts, which were built of stone and where monks lived in the 1200s. The circular structures have surprisingly remained intact. I was able to see these buildings in two places, and in one place there was even a demonstration on keeping sheep. We were guided through the farm, where we could get information about animal keeping and meat and milk processing. At the end of the presentation, I was also able to pet lambs. On the way to Killarney, we saw two beaches, Dunquin Pier and Inch Beach. I liked the former best with its rocky, steep shore, where I could see many plants and birds. While Inch Beach was a real sandy beach. In Killarney, after the short sightseeing, we attended a whiskey presentation at the Celtic Hiskey Bar and Larder. A demonstration of the bar's entire inventory was held, so the most expensive types of whiskey were also presented. Then we were able to taste 4 types of whiskey, with their special flavors it provided a lasting experience.

This course of study brought me closer to Irish history and culture.
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	Participants
	Szondi Csongor

Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária


         worksheet/ireland

	Date
	20.04.2023

	Place
	Tralee-Ring of Kerry -Kenmare

Park Hotel Kenmare guided visit/Kenmare Further Education and Training/Organic farm

	Activities
	Today TJ O'Conor took us to Kenmare on the Ring of Kerry route. After a short sightseeing tour, we toured the five-star Park Hotel accompanied by manager TJ Mulcahy. Then we went over to the Kenmare Further Education and Training Centre, where Simon Regan showed us around. The school has its own organic garden, the fresh vegetables are used in the school's kitchen and sold to the residents of the town.


	Remarks
	I was able to admire the beautiful landscapes of Ireland again. We took the Ring of Kerry route to Kenmare. On the way, we stopped at rest areas where we could enjoy a wonderful view. When we arrived in Kenmare we went on a short sightseeing tour and then went to the five-star Park Hotel, where Mark Murphy from MTU Tralee and the hotel manager TJ Mulcahy were already waiting for us. The hotel is a real curiosity because the owner has real, original paintings and furniture. decorated the hotel, while its equipment also meets the needs of today's modern age. The hotel has 51 rooms and a spa department where, in addition to the sauna and massage, a swimming pool promotes relaxation. Real tea parties are organized in the hotel in the afternoons, and indeed, the hotel's furnishings are perfectly suited to tea parties. The guest will feel as if he has flown back in time. Homemade cakes are served with tea. After a tour of the hotel, we were invited to a light lunch.
After lunch, we continued our study trip to the Kenmare Further Education and Training institution. Here, Simon Regan gave us a tour of the training kitchen, where I was able to see modern kitchen machines and equipment. He talked about the Irish vocational training system, the scholarship, the teaching software used. Then we went to the school's organic garden, where the gardener gave a brief summary of gardening. He guided us through the process of planting the seed to the finished plant that can be used for cooking. In addition to the heated planting tables, the well-equipped horticulture also has a greenhouse and a composter. It is also important to mention the seaweed, which is fermented in containers and then used in plant cultivation. The chef students work in the horticulture during the first three weeks of education, and after that they spend 1 day here every fourth week. In this way, they get to know the plants that are used in cooking.

In our renovated school, we also want to plant herbs in raised beds.

I can say that I am lucky to have been able to participate in this Erasmus+  mobility program. I was able to meet many great professionals from whom I received useful, usable information. would like to thank our international coordinator Kissné Szigetvári Barbar and head of department TJ O'Connor for organizing and running the high-quality programs.
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	Participants
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

TJ O’Connor

Mark Murphey

TJ Mulkahy

Simon Ragen


          worksheet/ireland

	Date
	21.04.2023


	Place
	Shannon-Budapest-Miskolc



	Activities
	We left for Shannon Airport early in the morning and had our breakfast at the Ashe Hotel there. We went back to Budapest on the RyanAir flight.

We arrived in Budapest in the early afternoon, where we continued to Miskolc in Lajos Fórián's car.

We got home between 3-4 in the afternoon.

	Remarks
	I can count myself lucky to have been able to participate in the Erasmus+ Food-Tour program. I received useful information during the trip, I learned about Irish history, landscape, gastronomy, the basic principles of sustainable hospitality, the softwares used in VRET teaching and the more important principles of good event organization. I experienced the basics of environmentally conscious Irish food preparation.

I believe that I will use what I have learned in my teaching and management work.
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	Participants
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária



Munkanapló/írország

Miskolci SZC Szentpáli István Kereskedelmi és Vendéglátó Technikum és Szakképző Iskola
Szakképzési munkatársak mobilitása 2023.04.16-2023.04.21
	Időpontja
	2023.04.16.

	Helye
	Miskolc-Budapest- Shannon-Tralee

	Témák
	Utazás Miskolcról autóval a budapesti Liszt Ferenc Reptérre

Budapest-Shannon
Utazás Traleeba autóval

Szálláshely elfoglalása az Ashe Hotelben

	Megjegyzés
	Oktatóink csoportja délelőtt délelőtt indult a Liszt Ferenc repülőtérről a Shannon-i repülőtérre, ahol TJ O’Connor várt bennünket, és elvitt a szállásunkra Tralee-be. Az út során a tipikus ír tájat láttuk és a tengert. Délután városnézésre indultunk, megnéztük a bájos épületeket. Bementünk egy katolikus templomba is, ahol gyertyát gyújtottunk Szent Antalnak a könnyű és sikeres utazásért. Számomra a közlekedésben nehézséget jelent a bal oldali vezetés, igyekszem minél hamarabb megtanulni, hogy itt mindig „balra tart” van. 
Este egy autentikus ír étterembe mentünk vacsorázni, a Grand Hotelbe, ahol ír italokkal és ételekkel ismerkedtünk. A vacsora után visszamentünk a szállásunkra.
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	Jelen vannak
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

TJ O’Connor


	Munkanapló/írország

Időpontja
	2023.04.17

	Helye
	Írország-Tralee-IT Tralee

	Témák
	Délelőtt TJ O’Connor az ITTralee főiskolába vitt bennünket. Megérkezésünk után átöltöztünk munkaruhába, és 9.00 órától 13.00 óráig cukrász gyakorlati oktatáson vettünk részt. Anna Shine oktató tanulóival együtt 7 féle cukrászterméket készített. A termékek készítésébe mi is rész vettünk. Anna 2 külön csoportra osztott bennünket, én Cserei Lászlónéval voltam egy csoportban, valamint egy kedves ír hölgy is erősített bennünket. Mi egy úgynevezett scone süteményt készítettünk.

A gyakorlat végén megkóstolhattuk az elkészített termékeket.
13.00 órától 14.00 óráig Mary Rose Stafford rektorasszonnyal ebédeltünk. 14.00 órától az ír kollégákkal megbeszélést tartottunk, majd után TJ O’Connor körbevezetett a főiskolán, én különös figyelmet fordítottam az informatika oktatásra.
Visszatérve a szállásra összegeztünk a nap tanúságait, és munkanaplót írtunk.

	Megjegyzés
	Élményekkel gazdag napon vagyok túl. A cukrász gyakorlaton Anna szakszerűen magyarázta el a sütemények elkésztésének módjait, valamint végig a segítségünkre volt. Sok új információval gazdagodtam, mind a gyakorlat során, mind a munkamegbeszélésen. Megismerhettem az ír szakképzési rendszert, valamint új képzési módszerekkel is találkoztam, amit a hazai oktatásba is be tudok építeni. Megbeszéltük, hogy milyen nehézségekkel néz szembe az ír, illetve a magyar szakképzés. Ezen kívül az ír informatika oktatásba is bepillantást nyerhettem. Megnézhettem, és kipróbálhattam az általuk használt szoftvereket. A koronavírus világjárvány ideje alatt az ír tanulók a Moodle rendszeren keresztül e-learning oktatásban vettek részt. A Moodle rendszert otthon is alkalmazhatjuk a digitális tananyag fejlesztés során.
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	Jelen vannak
	Az IT Tralee részéről: TJ OConnor

Mary Rose Stafford Head of Scool
Anna Shine
Intézményünk részéről: Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária


           Munkanapló/írország
	Időpontja
	2023.04.18

	Helye
	Tralee: Kerry County Museum, Kerry College, Hotel Manor West

	Témák
	A mai napon a reggeli után városnézésre indultunk. Megnéztük a Kerry County múzeumot, ahol megismerhettük az ír nép történelmét, valamint bepillantást nyerhettünk Tralee középkori város életébe. A múzeum látogatása után a városnézésünket a Rose Gardenben folytattuk, ahol csodálatos növényeket és fákat láthattunk.
A városnézés után elmentünk a Kerry College-Further Education and Training intézménybe, ahol találkoztunk Mick Ryan Chef-fel. Itt egy újabb job-shadowing-on vettünk részt, 11.30-tól 15.00 óráig szakács órán főztönk. Nekem külön megmutatta az oktatás során használt szoftvereket. A gyakorlati óra után megtartott megbeszélésen a szakképzési rendszer felépítéséről, az elméleti és a gyakorlati órák megoszlásáról, az anyagbeszerzésről, az oktatói szoftverekről és a rendezvényszervezésről kaphattunk információkat. 

Késő délután 18.15-től a Hotel Manor Westben vártak bennünket, ahol a szállodavezető delegált mellénk egy kísérőt, aki bemutatta a szállodát. 



	Megjegyzés
	Fárasztó, de élményekben gazdag napot tudhatok magam mögött. A délelőtti városnézés során a Kerry County múzeumban megdöbbentően élethű viaszszobrok segítségével bemutatták az ír történelem fontosabb pillanatait, valamint építettek egy középkori városrészt, ahol Tralee mindennapjait elevenítették fel.
A múzeumlátogatás után a Rose Gardenben folytattuk a városnézést, ahol különleges bokrokat, fákat és a park nevét adó rózsákat láthattam.

A Kerry College-Further Education and Training intézményben Mick Ryan Chef segítségével 4 fogásos menüsort készítettük el a tanulókkal együtt. Külön örömömre szolgált, hogy Mick megmutatta, hogy milyen szoftvereket használ az elméleti és a gyakorlati oktatás során. A digitális tananyagot a Moodle rendszeren keresztül kapják meg a tanulók. A Teams program segítségével az órai anyagokat látják a tanulók, sőt, iskolán kívüli kommunikációhoz is használják. Nagyon tetszett, hogy Mick Ryan a Padlet program segítségével kisfilmeket, képeket oszt meg a tanulókkal egy-egy téma/óra során.

A Padlet segítségével egy online faliújságot hozz létre, amelyet bármelyik diákkal vagy kollégával is meg lehet osztani, mivel a Padletet a tanulók és a tanárok egyaránt használhatják. Akár a házi feladatokat, vagy projektfeladatokat is itt készítenek a tanulók. 
A Onedrive tárhelyen minden tanulónak van egy mappája, ahol a kétéves képzése során elkészített ételek képeit, és kisvideóit tárolja. Így dokumentálva van a diák fejlődése, és ezeket a mentett adatokat a szakmai vizsgáján is fel tudja használni.

Mivel az órák során számítógépes programokat használ, ezért a tankonyhában is található laptop, valamint egy nagyméretű TV.

A szakács gyakorlat után megbeszélést tartottunk, ahol a szakképzési rendszer felépítéséről, az elméleti és a gyakorlati órák megoszlásáról, az anyagbeszerzésről, az oktatói szoftverekről és a rendezvényszervezésről kaphattunk információkat.

Késő délután a Hotel Manor West szállodában vezettek körbe minket. Egy négy csillagos szállodát ismerhettem meg, ahol külön hangsúlyt fektetnek a kisgyermekes családok pihenésére, így létrehoztak egy jól felszerelt „játszószobát”, ahol nemcsak a gyerekek, de a szülők is elfoglalhatják magukat. Ezen kívül a szállodának egy wellness részlege is van, amit a vendégek használhatnak. Szintén az egészséges kikapcsolódást segíti a két terembe is kialakított edzőterem, amit nemcsak a szálloda vendégei használhatnak. A rendezvénytermükbe nemcsak csapatépítő tréningeket tartanak, hanem több családi rendezvényre is kiadják.
A szálloda körbejárása után, visszatértünk a szállásunkra, ahol az estét a munkanapló írásával töltöttem.
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	Jelen vannak
	Mick Ryan Chef
Sarah a manager

Intézményünk részéről: Cserei Lászlóné
Fórián Lajos
Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária



MunkanaplÓ/írország

	Időpontja
	2023.04.19

	Helye
	Tralee-Dingle-Killarney
Connor Path/Bee hive huts/Dunquin Pier/Inch Beach/Killarney/Whiskey experience

	Témák
	A mai napon volt tanítványunk Szondi Csongor tanulmányi útra vitt bennünket a saját autójával. Elsőként a gyönyörű Connor Path útvonalon mentünk Dingle városába. A városnézés után folytattuk utunkat és az 1200-as években épült Bee hive huts-okat néztük meg, ahol régen szerzetesek éltek. Majd a Dunquin Pier-t és az Inch Beach-t látogattuk meg. Utána Killarney-be mentünk, ahol sétáltunk a városban és részt vettünk egy whiskey bemutatón és kóstolón megismerhettem az ír és a skót italokat.

	Megjegyzés
	Nagy örömömre szolgált, hogy Csongor, iskolánk volt tanulója kísért el bennünket a tanulmányi úton. A fiatalember már évek óta Írországban él, és abban a hotelben dolgozik séfként, ahol mi is megszálltunk. Segítségével a csodálatos Írország tájaival ismerkedhettem meg. Lenyűgöző út a Connor Path, melyen Dingle városába mentünk. Dingle egy bájos ír halászfalú, ahol rövid városnézésen vettünk részt. Megkóstoltuk a tradicionális Fish and chips ételt is, ami frissen fogott halból készült. Ezután a Bee hive huts-okat néztük meg, melyek kőből épültek és bennük az 1200-as években szerzetesek éltek. A kör alakú építmények meglepő módon épen maradtak. Két helyen is találkozhattam ezekkel az épületekkel, sőt az egyik helyen a bárányok tartásáról is tartottak bemutatót. Végigvezetettek bennünket a farmon, ahol az állattartásról, és az hús és tejfeldolgozásról kaphattunk információkat. A bemutató végén kisbárányokat is simogathattam. Killarney felé két tengerpartot is megnéztünk a Dunquin Pier-t, és az Inch Beach-t. Nekem az előbbi tetszett a legjobban a sziklás, meredek partjával, ahol számos növény és madarat láthattam. Míg az Inch Beach igazi homokos tengerpart volt. Killarney-ben a rövid városnézés után részt vettünk egy whiskey bemutatón a Celtic Hiskey Bar and Larder-ben. A bár teljes készletéről bemutatót tartottak, így a legdrágább whiskey fajtákat is bemutatták. Majd 4-féle whiskey-t kóstolhattunk meg, különleges ízvilágukkal marandandó élményt nyújtott.
Ezzel a tanulmányi úttal közelebb került hozzám az ír történelem és kultúra.
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	Jelen vannak
	Szondi Csongor
Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária


MunkanaplÓ/írország
	Időpontja
	2023.04.20

	Helye
	Tralee-Ring of Kerry -Kenmare

Park Hotel Kenmare guided visit/Kenmare Further Education and Training/Organic farm

	Témák
	A mai napon TJ O’Conor Kenmare városába vitt bennünket a Ring of Kerry útvonalon. Rövid városnézés után az ötcsillagos Park Hotelt jártuk körbe TJ Mulcahy manager kíséretében. Majd átmentünk a Kenmare Further Education and Training Centre nevű iskolába, ahol Simon Regan körbevezetett bennünket. Az iskolának saját biokertje van, a friss zöldségeket az iskola tankonyháján használják fel, valamint a város lakóinak is árulják.

	Megjegyzés
	Ismét megcsodálhattam Írország gyönyörű tájait. A Ring of Kerry útvonalon mentünk Kenmare városába. Útközben megálltunk a pihenőhelyeket, ahol csodálatos kilátásban gyönyörködhettünk. Amikor megérkeztünk Kenmare-be egy rövid városnézésre indultunk, majd az ötcsillagos Park Hotelbe mentünk, ahol már várt bennünket Mark Murphy az MTU Tralee-ból, valamint a szálloda managere, TJ Mulcahy A szálloda igazi kuriózum, mert a tulajdonos valódi, eredeti festményekkel és bútorokkal díszitette a szállodát, miközben a felszerelése a mai modernkor igényeit is kielégíti. A szállodában 51 szoba található és egy spa részleg is, ahol a szauna és a masszáson kívül egy medence is elősegíti a kikapcsolódást. A szállodában délutánonként igazi teadélutánokat szerveznek, és valóban, a hotel berendezése tökéletesen megfelel a teázásnak. A vendég úgy érezheti magát, mintha visszarepült volna az időben. A teához házi készítésű süteményeket szolgálnak fel. A hotel körbejárása után meghívtak bennünket egy könnyű ebédre.

Ebéd után a Kenmare Further Education and Training intézménybe folytattuk a tanulmányi utunkat. Itt Simon Regan körbevezetésével bejárhattuk a tankonyhát, ahol korszerű konyhai gépekkel, berendezésekkel találkozhattam. Beszélt az ír szakképzési rendszerről, az ösztöndíjról, a használt oktatói szoftverekről. Ezután az iskola biokertészetébe mentünk, ahol a kertész röviden összefoglalva bemutatta a kertészetet. Végigvezetett bennünket a mag elültetési folyamatától kezdve a kész, már főzésre használható növényig. A jól felszerelt kertészetben a fűthető ültető asztalokon kívül melegház, komposztáló is található. Fontos még megemlítenem a hínárt, amit konténerekben erjesztenek, és majd a növénytermesztésnél felhasználnak. A szakács tanulók az oktatás első három hetében a kertészetben dolgoznak, és utána is minden negyedik héten 1 napot itt töltenek. Így megismerik azokat a növényeket, amiket felhasználnak a főzés során.
A felújított iskolánkban mi is szeretnénk magaságyásokban fűszernövényeket ültetni.
Szerencsésnek mondhatom magam, hogy részt vehettem ezen a mobilitás programon. Számos nagyszerű szakemberrel találkozhattam, akiktől hasznos, használható információkat kaptam. Köszönöm Kissné Szigetvári Barbar nemzetközi koordinátornak, és TJ O’Connor tanszékvezetőnek a színvonalas programok szervezését és lebonyolítását.
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         Munkanapló/írország

	Időpontja
	2023.04.21

	Helye
	Shannon-Budapest-Miskolc

	Témák
	Kora reggel indultunk a Shannon Airportra, és ott az Ashe Hotelben kapott reggelinket elfogyasztottuk. A RyanAir járatával mentünk vissza Budapestre.

Kora délután érkeztünk Budapestre, ahol Fórián Lajos autójával utaztunk tovább Miskolcra.

Délután 3-4 óra közt értünk haza. 



	Megjegyzés
	Szerencsésnek mondhatom magam, hogy részt vehettem az Erasmus+ Food-Tour programon. Hasznos információkat kaptam az út során, megismertem az ír történelmet, tájat, gasztronómiát, a fenntartható vendéglátás alapelveit, valamint a jó rendezvényszervezés fontosabb elveit és informatikai hátterét, valamint az oktatáshoz használt szoftware-eket. Megtapasztaltam az ír vendégszeretetett, a környezettudatos ételkészítés alapjait. 
Úgy gondolom, hogy a megtanultakat az oktatói és vezetői munkámban egyaránt fel fogom használni.
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