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Erasmus+ VET Mobility, 2020-1-HU01-KA102-078492  FOOD-TOUR: Fostering Transferable Skills

írországi Munkanapló

WORKSHEET/IRELAND

Kissné Szigetvári Barbara

16.04.2023-21.04.2023
WORKSHEET/ Ireland

VOCATIONAL TRAINING CENTER OF MISKOLC, ISTVÁN SZENTPÁLI SECONDARY AND VOCATIONAL SCHOOL OF CATERING AND TRADE

VET PROFESSIONALS’ MOBILITY 16.04.2023-21.04.2023

	Date
	16.04.2023

	Place
	Miskolc-Budapest-Shannon-Tralee

	Activities
	Travelling by car from Miskolc to Budapest

Budapest-Shannon flight
Shannon-Tralee drive

Check in at the Ashe Hotel

	Remarks
	One of our colleagues drove our group to the Liszt Ferenc Airport in Budapest, from where we took a RyanAir flight to Shannon, there we were greeted by TJ O’Connor who drove us to Tralee. During our approximately one hour drive, we could have a kind of „warm-up” friendly chat with Tj. I was happy to see him again and he likewise. My colleagues were amazed by the Irish landscape and they liked having a chat with Tj, however it was difficult for them to hear the Irish accent.

Arriving to the Ashe Hotel, in the centre of Tralee, we were greeted with a friendly welcome by the staff members. We got our keys at the reception, the Tj said good bye to us. After settling in our beautiful hotel rooms and having a short rest we went downtown to look around a bit. All my fellow workers were amazed. They already felt the Irish spirit, the Emerald island’s magical atmosphere.

In the evening, we went out for dinner in a traditional Irish pub serving food&beverages. We discussed and summarised the day and the tasks for the next day. In the evening I made some documentation and organised our to-do list for the next day.
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	Participants
	Cserei Lászlóné
Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

TJ O’Connor


worksheet/ireland
	Date
	17.04.2023


	Place
	Ireland-Tralee-IT Tralee

	Activities
	After having our Irish breakfast in the hotel we were picked up at the hotel by TJ. He drove us to the MTU Tralee and there, after changing our uniforms, we took part n a pastry chef practice lesson with a master pastry chef, Anna Shine. We started at 9am and finished at 1pm. We baked 7 kinds of Irish cakes in pairs or in groups of 3. I made a raisin scone with my colleague Lajos Fórián and with Maurice. Scone is translated as „pogácsa” into Hungarian but it is not even similar to it except for the shape. Between 1 and 2 pm the Head of School Mary Rose Stafford invited us for lunch in the school canteen. After lunch we had a meeting and a discussion with our Irish colleagues. Then Tj took us on a school visit guided tour in the college. Arriving home, we discussed the day with my colleagues and we wrote our work sheets. Late night I continued documentation of the Food-Tour.

	Remarks
	It was an extremely rich day with lots of new information and good practice in the field of healthy ways of food production and special diets. The new practices we learnt, I will use at home in my pastry chef work as I am a pastry chef student recently. We will built everything we learnt about here into our syllabus at home: the VET system here, the event management and the efficient dissposition.
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	Participants
	From our partner institute: TJ OConnor

Mary Rose Stafford Head of School
Anna Shine

Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária


worksheet/ireland

	Date
	18.04.2023

	Place
	Tralee: Kerry County Museum, Kerry College, Hotel Manor West

	Activities
	We started the day with visiting the Kerry County Local History Museum. After that, we went to the Kerry College Further Education and Training where we participated in another job shadowing. This time we had a cookery class led by chef Mick Ryan and chef apprentices participating in the Irish apprentice program.

We ended the day by visiting a 4.5* hotel, where we could take a look behind the scenes with the help of the guide assigned to us.

	Remarks
	I've been to the Kerry County museum several times with our Erasmus students, but because the museum is constantly being renovated, it had a lot new for me. We learned about the history of Kerry County from the 1200s. Medieval towns and monasteries with wax puppets faithfully show the life that took place here, mainly based on trade. After that, we took a long walk in the botanical garden called the Rose Garden. from there we went straight to Kerry College where chef Mick Ryan was waiting for us, and after touring the school we had a chef class where we had a theory-intensive practice. We made goose liver rolls in green crust with focacca, cream soup with wild garlic, souved lamb meatballs fried in panco crumbs, spicy lamb roll with potato gratin and citrus jus. For dessert, carrot cake and tart with wild garlic flower sauce. At the end of our classes, we attended a meeting where we were introduced to the materials procurement and software used in vocational training, especially in the hospitality sector. They introduced us to the computer interfaces and their use when organizing and conducting events. During our late afternoon visit to Manor West hotel, we visited the hotel's rooms,  suites, kitchen, bar, swimming pool and leisure centre. We reviewed the documentation used to organize the events together and they explained to us how they organize corporate events, team building trainings or weddings for up to 500 people.  It was an extremely good day with many new practices. I got tired by the end of the day because of the constant conconcentration especially because I finished my day with the work diary again.
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	Participants
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

Chef Mick Ryan


worksheet/ireland

	Date
	19.04.2023


	Place
	Trallee-Dingle-Killarney
Connor Path/Bee hive huts/ Dunquin Pier/Inch Beach/Killarney/Whiskey experience

	Activities
	At 9 o'clock in the morning a dear old student came to pick us up. Csongor first came to Ireland in 2106 with the Erasmus+ program organized by our school, then completed his college studies at MTU Tralee and has been working here as a chef ever since. He took us with his own car on our very complex professional trip today. We took the Connor path to Dingle, a fishing village in a wonderful location. From there we drove to the Bee Hive Huts from the 1200s. Then we travelled to 2 different kinds of picturesque beach: the Dunquin pier and the Inch Beach. Then we went on to our last destination, the town of Killarney, where after a short sightseeing tour we had a whiskey tasting and demonstration.

	Remarks
	Today we gained a wide range of information and experiences both in the field of catering and food preparation. I prepared the program points of today's program in advance and agreed with Csongor. I wanted to show my colleagues today things and places and landscapes that are characteristic of the Irish people, way of life and culture.

First, we drove along the picturesque Connor Path oceanfront route. This typical Irish coastline, stunning rocky yet lined with rich wildlife and flora, was very pleasing to my colleagues. In Dingle, we visited fishing boats and sea food restaurants and tasted the famous fish and chips made from fish caught from the sea a few hours ago.

Arriving at the Beehive Huts, the sight of stone huts with small circular shapes had a breathtaking effect on us. On me too, even though it wasn't the first time I visited there
We had the opportunity to listen to a lecture about the village remained from the 1200s and its history. We also visited the remains of two villages inhabited by monks. In one place, we were given a demonstration about keeping sheeps, the use of their fur and meat, and the importance of local producers and farmers in food and catering. Finally, we also stroked small sheeps. From here we drove to 2 completely different types of beaches:,the Dunquin Pier and the Inch Beach. This sight of it is closer to the concept of "beach" that we use. Finally, we arrived in the town of Killarney, where, after a short sightseeing, we took part in a pre-booked whiskey experience, i.e. whiskey presentation and tasting together. There was an incredible amount and variety of whiskey in theCeltic Whiskey Bar&Larder. There were 4 types of whiskey specialties in the package we chose, which were presented to us in detail.

We have seen and learned a lot of new things that are part of Irish culture.

When writing our work diary, we could hardly keep the description of events short, so much happened today.
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	Participants
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

Csongor Szondi (ex-student of ours)




worksheet/ireland
	Date
	20.04.2023


	Place
	Tralee-Ring of Kerry-Kenmare
Park Hotel Kenmare guided visit/Kenmare Further Education and Training/Organic farm



	Activities
	On our last day at 9am TJ came to pick us up and took us on our study trip. I planned ahead with Tj what we wanted to see and where we wanted to see

To our first stop, we took the Ring of Kerry Route through beautiful landscapes. Arriving in Kenmare, Park Hotel Kenmare ***** was the breathtaking hotel where we were greeted by TJ Mulcahy, the hotel manager.

After that, we had lunch together with our colleague Tj O'Connor Companion and Mark Murphy, who also joined our study tour today from MTU Tralee.

From there, we drove on to Kenmare Further Education and Training, which offers training similar to ours. There, chef Simon Regan welcomed us and gave us a demonstration of their training system. From there we moved to the organic farm, which is part of the school, where they employ a full-time gardener who takes care of the garden with the help of the students.

	Remarks
	After yesterday, I thought it couldn't be a much more eventful day, but I was wrong(  Today was also extremely useful and eventful. Once again we travelled through wonderful landscapes, but today we could admire a different kind of natural beauty: beautiful bays, lakes surrounded by emerald green landscapes. Arriving in the town of Kenmare, we first took a short sightseeing walk, then went to the agreed time at Park Hotel Kenmare***** The sight that we saw there was amazing. The building itself had the hallmarks of a Victorian-era hotel, but its interior was designed with modern interior design solutions in several places, and its furniture also corresponds to today's age. We could see a mixture of old and new. The hotel specializes in organizing events, which is one of the 4-member private hotel chain. We were shown the rooms, one of the suites, which is 890euro per night and the kitchen too. After that, we were invited for a light lunch in the panoramic restaurant with a panoramic window and a wonderful view. From there, we headed to our next destination,  with two Irish instructors, to the Kenmare Further Education and Training, where chef Simon Ragen was waiting for us. He introduced the school's training system, the modular system, which is similar to the project education we use, as well as the kitchen technology procedures and software they use. Then we went to the organic farm, which is part of the school, where they not only grow organic vegetables for their own education, but also produce them for sale. We were greeted by their full-time gardener, who told us that during the first 3 weeks of the chef training, all students do gardening here under the supervision of their instructors. And later, during their studies, they have to spend one day outside every 4 weeks to get to know them and the conditions under which they are grown. There was a greenhouse, a greenhouse with heating fibre tables, a composting bin and containers in which seaweed is kept. Seaweed can be used for many things. They make sheets similar to our NORI sheet, which are used in food preparation, but are also used for medicinal purposes such as massages or body wraps. During our trip yesterday to Dunquin Pier, we got to see this plant in the sea. We have had a lot of experiences, most of which we want to incorporate into our work at home and into our education. My Irish partners have not disappointed me because they are extremely willing and well trained. We would like to continue to exploit the opportunities offered by Erasmus+ as much as possible, because they provide unique opportunities for teachers and students as well.
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	Participants
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

TJ O’Connor

Mark Murphey

TJ Mulkahy

Simon Ragen


worksheet/ireland
	Date
	21.04.2023


	Place
	Shannon-Budapest-Miskolc



	Activities
	Early morning we checked out and went to the Shannon Airport. There we checked in and had a light breakfast which was a packet meal from the Ashe Hotel. Then we had our RyanAir flight to Budapest. Arriving at the Liszt Ferenc airport where we took our car which was parking there for 6 days and our colleague drove us to Miskolc. It was a smooth drive home and we were recalling allthe happenings of our Irish erasmus3 mobility. Between 3 and 4 pm we all arrived home safe and sound with new experiences.


	Remarks
	The last day of our professional visit was spent with recalling all the experience we gained there. In the field of vocational education, the Erasmus+ VET mobility for us was an outstanding opportunity where we could have a deep insight into our tertiary partner’s vocational trainings, health centred cooking, culinary arts and environmental friendliness. We got to know a lot of know-how and good-pactices in the field of event management, included project work. Thank you for the opportrunitx for the Europen Union, for our Head of School and for our Irish colleagues. To be continued…(
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	Participants
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária


Munkanapló/írország
Miskolci SZC Szentpáli István Kereskedelmi és Vendéglátó Technikum és Szakképző Iskola
Szakképzési munkatársak mobilitása 2023.04.16-2023.04.21
	Időpontja
	2023.04.16.

	Helye
	Miskolc-Budapest- Shannon-Tralee

	Témák
	Utazás Miskolcról autóval a budapesti Liszt Ferenc Reptérre

Budapest-Shannon
Utazás Traleeba autóval

Szálláshely elfoglalása az Ashe Hotelben



	Megjegyzés
	Az utazás az egyik kollegánk autójával történt Budapestre, ahonnan a RyanAir járatával utaztunk Shannonba. Ott a reptéren, érkezésünkkor már várt ránk TJ O’Connor. Ő barátként fogadott minket és a saját autóján elvitt minket Tralee-ba a szállásunkra. Út közben a small-talk után bemutatkoztak a kollegáim TJ-nek, hisz ők még nem ismerték eddig egymást. Az ír táj látványa szemmel láthatüan lenyűgözte a munkatársaimat. A közös beszélgetés a kezdeti pár perc bemelegítés után, jól ment a kollegáimnak, annak ellenére hogy az ír akcentus nagyon idegen még számukra.

A belvárosi szállásunkra érkezve, TJ még megvárta, hogy megkapjuk a szobakulcsainkat, majd ő elbúcsúzott tőlünk. A magas színvonalon kialakított, berendezett szobák láttán a kollegáim le voltak nyűgözve és boldogan foglalták el helyeiket. Kipakolás és egy rövid pihenő idő után, besétáltunk a városba és megvacsoráztunk egy tradícionális Irish Pub-ban. Megbeszéltük a ma történteket, majd egyeztettük a holnapi teendőket és indenki nyugovóra tért. Én az Erasmus+ dokumentációk írásával és a másnapi teendők rendezésével zártam a napot.
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	Jelen vannak
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

TJ O’Connor


Munkanapló/írország

	Időpontja
	2023.04.17

	Helye
	Tralee-IT Tralee

	Témák
	Reggeli után eljött értünk Tj, hogy bevigyen minket az IT Tralee főiskolába. Érkezésünkkor azonnal az öltözőbe vitt minket, ahol átöltöztünk szakács munkaruhába és 9 órától részt vettünk egy cukrász gyakorlati órán, mi is a diákokkal együtt. 7 féle süteményt készítettünk kettes, hármas csoportokban. Én Fórián Lajos kollegámmal és Maurice-al alkottam egy csoportot és tipikus ír mazsolás scone süteményt készítettünk, amelyet magyarul pogácsának fordítanak, azonban az alakján kívül egyáltalán nem hasonlít a mi pogácsánkra ugyanis édes. 13.00 óra előtt lett vége a gyakorlati órának. Ez követően Mary Rose, a rektor asszony hívott meg minket ebédre a főiskola kantinjába. 14.00 órától megbeszélést tartottunk vendéglátóinkkal, majd TJ körbevezetett minket a főiskola minden épületén. Haza érkezésünk után összeültünk kollegáimmal és összegeztük a mai nap tapasztalatait, valamint munkanaplót írtunk.

	Megjegyzés
	Rendkívül tartalmas és egyben fárasztó nap volt a mai. Egy elméletigényes gyakorlati előadást néztünk meg. A bemutató órát Anna Shine mestercukrász tartotta. A külföldi kollégáinkkal való megbeszélés során sok új információval gazdagodtunk mind a szakképzési módszerek, mind az ott alkalmazott egészséges ételkészítés terén. A rendezvényszervezés elemeire és a diszpozícióra is kitértünk, mely új jó- gyakorlatokat hozott számunkra, amit be fogunk építeni és alkalmazni  saját intézményünk különböző képzési területein. A cukrász gyakorlaton tanultakat otthon igyekszünk átadnia rendezvények szervezésénél, illetve én magam, mint jelenlegi cukrász tanuló fogom alkalmazni a tanultakat cukrász tevékenységeim alatt.
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	Jelen vannak
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária
Az IT Tralee részéről: TJ OConnor

Mary Rose Stafford

Anna Shine


Munkanapló/írország
	Időpontja
	2023.04.18

	Helye
	Tralee: Kerry County Museum, Kerry College, Hotel Manor West

	Témák
	A mai napot a Kerry County helytörténeti múzeum meglátogatásával kezdtük. Ezt követően elmentünk a Kerry College Further Education and Training intézménybe, ahol újabb job shadowing-on vettünk részt. Ez alkalommal szakács órán tevékenykedtünk Mick Ryan séf vezetésével és az ír „apprentice” programban résztvevő szakács tanulókkal.
A napot egy 4,5*os hotel meglátogatásával zártuk, ahol betekinthettünk a kulisszák mögé a mellénk kirendelt idegenvezető segítségével.

	Megjegyzés
	Én már többször voltam a Kerry County múzeumban Erasmus-os diákjainkkal, viszont mivel folyamatosan újítják a múzeumot, sok újat tartogatott most is számomra. Megismerhettük Kerry megye történelmét egészen az 1200-as évektől. Középkori városok, kolostorok viaszbábúkkal élethűen mutatják az itt zajlott főleg kereskedelmen alapuló életet. Ezt követően egy nagy sétát tettünk a Rose Garden nevezetű botanikus kertben. onnan egyenesen a Kerry College-ba mentünk, ahol Mick Ryan séf várt minket és az iskola bejárása után séf órán vehettünk részt, ahol elméletigényes gyakorlat folyt. Készítettünk libamáj tekercset zöld kéregben focacca-val, medvehagymás krémlevest, pankómorzsában kisütött szuvidált bárány húsgolyókat, fűszeres báránytekercset burgonya gratinnal, citrusos jus-vel. Desszertként répatortát és tart-ot medvehagyma virág mártással. Óráink végén részt vettünk egy megbeszélésen, ahol a szakképzésben, különösen a vendéglátás ágazatban használt anyagbeszerzés és az ahhoz használt szoftvereket mutatták be nekünk. Megismertették velünk azokat a számítógépes felületeket és azok használatát, amelyeket a rendezvények szervezésénél és lebonyolításánál alkalmaznak. A késő délutáni Manor West hotel látogatásunk során végig néztük a hotel termeit, szobáit, lakosztályait, konyháját, bárját, uszodáját és szabadidős központját. A rendezvények szervezéséhez használt dokumentációt közösen átnéztük és elmagyarázták nekünk, hogy ők hogyan rendeznek céges rendezvényeket, csapatépítő tréningeket, vagy akár 500 fős esküvőket. Rendkívül tartalmas nap volt a mai. Én személy szerint eléggé elfáradtam a folyamatos koncentrálástól, főleg, hogy este még munkanaplót s írtam.
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	Jelen vannak
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

Chef Mick Ryan


MunkanaplÓ/írország
	Időpontja
	2023.04.19


	Helye
	Trallee-Dingle-Killarney

Connor Path/Bee hive huts/Dunquin Pier/Inch Beach/Killarney/Whiskey experience

	Témák
	Reggel 9 órakor jött értünk egy régi kedves tanulónk. Csongor az iskolánk által szervezett Erasmus+ programmal 2106-ban jött először Írországba, majd a főiskolai tanulmányait az MTU Tralee-n végezte és azóta is itt dolgozik séfként. Elvitt minket saját autójával a mai nagyon összetett szakmai kirándulásunkra. A Connor path útvonalon közelítettük meg Dinglet, amely egy csodálatos helyen fekvő halászfalu. Onnan az 1200-as évekből megmaradt Bee Hive Huts-okhoz vezetett utunk. Onnan egy festői Dunquin pier nevű tengerparti részhez utaztunk, sőt egy klasszikus homokos tengerpartot, az Inch Beach-et is megnéztük. Majd tovább haladtunk utolsó úticélunk felé, Killarney városához, ahol egy rövid városnézés után whiskey kóstolón és bemutatón vettünk részt.

	Megjegyzés
	A mai napon szerteágazó információkhoz, tapasztalatokhoz jutottunk mind a vendéglátás, azon belül az ételkészítés terén. Előre összeállítottam a mai nap program pontjait és Csongorral egyeztettem azt. Szerettem volna kollegáimnak megmutatni ma olyan dolgokat és helyeket, tájakat, amelyek az ír népre, életmódra és kultúrára jellemzőek.

Elsőként a festői szépségű Connor Path óceánpart útvonalon hajtottunk végig. Ez a lenyűgöző sziklás, ugyanakkor gazdag élő- és növényvilággal szegélyezett tipikus ír partvonal nagyon tetszett munkatársaimnak. Dingle-ben a halászhajókat és a sea food éttermeket látogattuk meg és megkóstolhattuk a tengerből pár órája kifogott halból készült híres fish and chips-et.

A Beehive Huts-okhoz érve a kis körkörös formájú kő kunyhók látványa lélegzetelállító hatással volt ránk. Rám is, annak ellenére, hogy márt nem először látogattam oda Meghallgathattunk egy előadást az 1200-as évekből ránk maradt faluról, illetve annak történetéről. Két szerzetesek által lakott falu maradványait is megtekintettük. Az egyik helyen bemutatót tartottak nekünk a bárányok tartásáról, a szőrzetük és a húsuk felhasználásáról, valamint a helyi termelők és farmerek jelentőségéről az élelmezésben és a vendéglátásban. Végezetül kis bárányokat is simogattunk.

Innen két teljesen különböző típusú tengerpartra hajtottunk: a Wild Atlantic Ocean-re jellemző Dunquin Pier-re, majd az Inch Beach-re, ami nem a coastline, hanem a beach nevet viseli. Ez a látvány közelebb áll az általunk is használt „tengerpart” fogalmához. Végezetül elérkeztünk Killarney városába, ahol egy rövid városnézést követően egy előre lefoglalt whiskey experience-en, azaz whiskey bemutatón és kóstolón vettünk részt közösen. Hihetetlen mennyiségű és fajtájú whiskey volt a Celtic Whiskey Bar&Larder-ben. 4 féle whiskey különlegesség volt az általunk választott csomagban, amelyeket részletesen bemutattak nekünk.

Rengeteg újat láttunk, tanultunk ma is, amelyek részét képzik az ír kultúrának.
A munkanaplónk írásánál alig tudtuk rövidre fogni az események leírását, annyira sok minden történt ma.
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	Jelen vannak
	Cserei Lászlóné

Fórián Lajos

Kissné Szigetvári Barbara

Lengyel Zsuzsanna Mária

Csongor Szondi (ex-student of ours)



Munkanapló/írország
	Időpontja
	2023.04.20


	Helye
	Tralee-Ring of Kerry-Kenmare

Park Hotel Kenmare guided visit/Kenmare Further Education and Training/Organic farm



	Témák
	Utolsó napunkon 9 órakor jöttértünk TJ és vitt minket a szakmai jellegű kirándulásunkra. Előre megterveztem TJ-vel közösen, hogy miket és hol szeretnénk megnézni

Az első állomásunkig a csodálatos tájakon át vezető Ring of Kerry útvonalon haladtunk. Kenmare-ba érkezve a Park Hotel Kenmare ***** volt az a lélegzetelállító szálloda, ahol TJ Mulcahy, aszállodavezető fogadott minket. Ezt követően közösen megebédeltünk Tj O’Connor Kísérő kollegánkkal és Mark Murphy-vel, aki szintén az MTU Tralee-ből csatlakozott mai tanulmányutunkhoz.

Innen továbbhajtottunk a mi iskolánkhoz hasonló képzéseket nyújtó Kenmare Further Education and Training intézménybe. Ott Simon Regan séf fogadott minket és tartott bemutatót a képzési rendszerükről. Onnan az iskola részét képző bio farmra mentünk át, ahol egy főállású kertészt alkalmaznak, aki gondozza a kertet a tanulók segítségével.

	Megjegyzés
	A tegnapi nap után azt gondoltam nem nagyon lehet eseménydúsabb egy nap, de tévedtem( A mai nap is rendkívül hasznos és eseményteljes volt. Ismét csodálatos tájakon vezetett utunk, azonban más féle természeti szépségeket csodálhattunk meg ma: gyönyörű öblöket, smaragdzöld tájakkal körbevett tavakat. Kenmare városába érkezve először egy rövid városnéző sétát tettünk, majd a megbeszélt időpontra mentünk a Park Hotel Kenmare***** szállodába. Az a látvány, ami ott fogadott minket felülmúlhatatlan volt. a Viktoriánus kori szálloda jegyeit hordozta maga az épület, azonban modern belsőépítészeti megoldásokkal volt belső tere több helyen kialakítva, valamint a bútorzata is a mai kornak megfelel. A régi és az új elegyét láthattuk. Rendezvények szervezésére specializálódott a hotel, amely egyébként egy magánkézben álló 4 tagú hotellánc egyike. Bemutatták nekünk a szobákat a lakosztályok egyikét, ami 890euro éjszakánként és a konyhát is. Ezt követően meghívtak minket egy könnyű ebédre a csodás kilátással rendelkező, körbe ablakos, panoráma étterembe. Onnan tovább indultunk két ír oktató kollegánkkal a Kenmare Further Education and Training intézménybe, ahol Simon Ragen séf várt minket. Ő bemutatta az iskola képzési rendszerét, a modulrendszert, ami hasonlít az általunk alkalmazott projektoktatáshoz, valamint az általuk használt konyhatechnológiai eljárásokat és szoftware-ek használatát. Majd kimentünk az iskola részét képező bio farmra, ahol nem csupán saját oktatásukhoz termelik meg a bio zöldségeket, de eladásra is termelnek. A főállásban alkalmazott kertészük fogadott minket, aki elmondta hogy a szakács képzés első 3 hetében minden diák itt kertészkedik az oktatói felügyeletével. Valamint később, tanulmányai során minden 4. héten egy napot kint kell tölteniük a növények közt, hogy megismerjék azokat, illetve azok termesztésének körülményeit. Volt üvegház, fűtőszálas asztalokkal ellátott melegház, komposztáló és olyan konténerek, amelyekben hínárt tartanak. A hínár (sea weed) nagyon sok mindenre felhasználható. Készítenek belőrea mi NORI lapunkhoz hasonló lapokat, amelyet ételkészítésnél használnak, de gyógyászati célokra, pl. masszázsra vagy pakolásra is használják azt. A tegnapi utunk során a Dunquin Pier-en közelről is megnézhettük ezt a növényt a tengerben.
Rengeteg tapasztalatot szeretünk ma is, amelyek nagy részét szeretnénk beépíteni otthoni munkánkba és beépíteni az oktatásunkba. Az ír partnereink továbbra sem okoztak csalódást nekem, mert rendkívül készségesek és jól képzettek. Az Erasmus+ adta lehetőségeket továbbra is minél jobban szeretnénk kiaknázni, mert egyedülálló lehetőségeket nyújtanak oktatónak, diáknak egyaránt.
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Munkanapló/írország

	Időpontja
	2023.04.21

	Helye
	Shannon-Budapest-Miskolc

	Témák
	Korán reggel indultunk a Shannon Airportra, ott elfogyasztottuk az Ashe Hotelben kapott úti reggelinket, majd a RyanAir járatával útnak indultunk Budapestre.

Kora délután érkeztünk Budapestre, ahol a 6 napja leparkolt autónkat felvettük és azzal utaztunk tovább Miskolcra.

Délután 3-4 óra közt mindenki hazaért, sikeres szakmai utat tudva magunk mögött.



	Megjegyzés
	Rendkívül hasznos szakmai élménnyel gazdagodva tértünk haza e szigetországból. Megismertük annak kulináris jellegzetességeit, a fenntartható vendéglátás alapelveit és betekintést nyerhettünk a vendéglátó rendezvények szervezésébe, a reszortfeladatok leosztásába. Megtanultuk a hatékony munkaszervezést és a környezettudatos ételkészítés jellegzetességeit. Bár felsőoktatási intézményt ismerhettünk meg ír partnerintézményünkben, sok hasonlóságot fedeztünk fel a szakképzés területén, azon belül is a projektoktatás területén. Számtalan jó-gyakorlattal gazdagodott oktatói tudásunk, melyeket otthoni munkánkba beépítünk. Köszönjük a lehetőséget az Európai Uniónak, iskolánk igazgatónőjének és az ír kollégainknak! Folyt. köv….. (
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A projektet az Európai Unió támogatta. A kiadványban (közleményben) megjelentek nem szükségszerűen tükrözik az Európai Bizottság nézeteit.


